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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il prodotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di utilizzare il prodotto
leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita e conservali
per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a consegnare

anche il manuale. Segui le istruzioni, tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze
riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In questo
modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale.
[l manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell'utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



INDICE

!! Istruzioni relative alla sicurezza4

Scopo di UtiNZZO......c.ooececeeeeeeeeeee 4
Sicurezza dei bambini, dei disabili e degli
animali domestiCi.........ccccoovvvviiviiiieininne. 5
Sicurezza elettrica.......cccoooeviviiiiieiece, 5
Sicurezza nel trasporto .........cccccoevevceeenn. 7
Installazione in sicurezza.............ccccoovvenn.. 7
Utilizzo in sicurezza .........ccccccoovovveeveninnnnn. 8
Avvertenze sulla temperatura..................... 8
Uso degli aCCesSOri......ovvveveiiiiciiiieie, 9
Sicurezza nella cottura........cccccooviivieeiinnn 9
Manutenzione e pulizia in sicurezza......... 10
E Istruzioni relative all'ambiente11
Regolamentazione sui rifiuti....................... 11
Conformita alla direttiva WEEE e allo
smaltimento dei rifiuti............ccccoco..... 11
Smaltimento del materiale di imballaggiol1
Consigli per risparmiare energia............... 11
ELl prodotto 12
Introduzione del prodotto............cc.co.co........ 12
Introduzione e utilizzo del pannello di
controllo del prodotto.............ccccceevenn 13
Controllo del forno.......ccccccovevvivviviiciieieen, 13
Funzioni operative del forno....................... 14
Accessori del prodotto ...........c.ccccceeveen. 15
Uso degli acCesSOori......ovvviviiiiiciieieii, 16
Specifiche tecniche ... 18
!! Primo utilizzo 19

Prima impostazione dell'ora...................... 19
Prima pulizia.......ccccoovoeiieieieeeeee. 19
B come utilizzare il forno 21

Informazioni generiche sull'uso del forno21
Funzionamento dell'unita di controllo del

FOMMO. e 21
IMPOStAZIONI ..o 24
Informazioni generali sulla

cottura 27

Avvertenze generiche sulla cottura in forno

Manutenzione e cura 34
Informazioni generiche per la pulizia........ 34
Pulizia degli accessOori.......cc.cocvvvvvieinnnnn. 35
Pulizia del pannello dicontrollo ................. 35
Pulizia dell'interno del forno (area di cottura)

................................................................... 35
Pulizia avapore facile ..., 36
Pulizia dello sportello del forno.................. 36
Rimozione del vetro interno dello sportello

del fOrnO ..o, 38
Pulizia della lampada del forno.................. 39

Risoluzione dei problemi 41

3/IT



i Istruzioni relative alla sicurezza

- Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

- Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le
istruzioni per |'uso, le
etichette del prodotto, gli altri
documenti rilevanti e gli
accessori devono essere
consegnati insieme al
prodotto.

- L'azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a sequito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

- La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera
nulla la garanzia.

- A Far sempre esequire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
- AUtilizzare solo ricambi e
accessori originali.

- A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che non
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sia chiaramente specificato
nelle istruzioni per 'uso.

- A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

- Questo prodotto € stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non e utilizzabile per scopi
commerciali.

- Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L'apparecchio e destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di
lavoro.

- AVVERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere.
Non dovrebbe essere usato
per altri scopi come
riscaldare un ambiente.

- Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

- Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
in genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

- Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anniin su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, 0 che non hanno
esperienza e conoscenza,
purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e
sui pericoli del prodotto.

- | bambini non devono
giocare con il prodotto. Gli
interventi di pulizia e
manutenzione non vanno
esequiti dai bambini a meno
che non siano supervisionati
da una persona adulta.

- Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo o non ricevano le
necessarie istruzioni.

- Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

- | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli
animali domestici. | bambini
e gli animali domestici non

devono giocare, salire o
entrare nel forno.

- Non mettere sul forno

oggetti che i bambini
potrebbero raggiungere.

- AVVERTENZA: Durante I'uso,

le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

- Tenere | materiali da

imballaggio fuori dalla
portata dei bambini. Si
rischiano lesioni e
soffocamento.

- Quando lo sportello e aperto,

non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
bambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare |l
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

- (Se il tuo prodotto ha una

spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica
- Collegare il prodotto a una

presa dotata di messa a
terra protetta da uno fusibile
del valore indicato
dall'etichetta. Fare in modo
che la messa a terra venga
eseqguita da un elettricista
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qualificato. In conformita
con le normative
locali/nazionali, non
utilizzare il prodotto senza
messa a terra.

- La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo
facilmente accessibile (non
influenzato, per esempio,
dalla famma di una stufa).
Se cio non fosse possibile,
sull'impianto elettrico al
quale il prodotto e collegato
dovrebbe essere presente un
meccanismo (fusibile,
interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti |
poli dalla rete.

- Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione
e il trasporto.

- Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d'identificazione.

- (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche’”.
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- Non inceppare il cavo di

alimentazione sotto e dietro
il prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

- Quando il forno & in funzione,

anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, |
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

- Non inceppare i cavi elettrici

nello sportello del forno e
non farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

- Utilizzare solo il cavo

originale. Non utilizzare cavi
tagliati o danneggiati o
prolunghe.

- Se il cavo di alimentazione &

danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.



- AVVERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere |l
fusibile dalla scatola dei
fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una
spina)

- Non inserire il prodotto in
una presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con l'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

- Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

- Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto
- Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

- Il prodotto e pesante, e
consigliato il trasporto del

prodotto con almeno due
persone.

- Per trasportare o spostare |l

prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

- Non mettere altri oggetti sul

prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

- Quando si deve trasportare |l

prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

- Controllare I'aspetto

generale del prodotto per
eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
- Prima di installare il prodotto,

controllare che non sia
danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

- Non installare il prodotto

vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

- Tutti i condotti di

ventilazione intorno al
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prodotto devono essere
aperti.

- Perevitare |l
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

- Preoccuparsi di spegnere |l
prodotto dopo ogni utilizzo.

- Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

- Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare |
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

- Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

- Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

- Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come 'assunzione di droghe
e/o l'uso di alcolici.

- Gli oggetti inflammabili
tenuti nell'area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
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inflammabili nell'area di
cottura.

- |l manico del forno non & un

asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

- Le cerniere dello sportello del

prodotto si muovono e si
stringono quando si apre e si
chiude lo sportello. Quando
si apre/chiude lo sportello,
non tenere la parte con le
cerniere.

AAwertenze sulla

temperatura
- AVVERTENZA: Con il

prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. |
bambini di eta inferiore agli 8
anni non dovrebbero
avvicinarsi al prodotto se
non accompagnati da un
adulto.

- Non posizionare materiali

inflammabili/esplosivi vicino
al prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

- Poiché il vapore pu0 essere

espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello
del forno. Il vapore potrebbe



provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

- Durante il suo utilizzo il
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gl
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

- Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

- Eimportante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

- Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre gli
accessori all'estremita
dell'area di cottura.

ASicurezza nella cottura

- Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

- Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.

nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere lo sporco in
eccesso.

- Pericolo di avvelenamento

da cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari o malattie.

- Non riscaldare lattine e

barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

- Posizionare nel forno

preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non
mettere mai carta oleata
sulla base del forno.
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- Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

- Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del
forno. Le superfici calde
possono causare ustioni!

- Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano
un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla
cottura al grill. Inoltre, non
mettere il cibo troppo in
fondo (internamente) al grill.
Questa e la zona pit calda e i
cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

- Non lavare il prodotto

spruzzando o versandovi
acqua! C'e pericolo di scosse
elettriche!

- Non pulire il prodotto con

pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

- Per pulire il vetro anteriore

dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d'acciaio
o candeggina. Questi
materiali possono causare
graffi e rotture delle superfici
di vetro.

- Mantenere sempre pulito e

asciutto il pannello di

AManutenzione e pulizia in

sicurezza

- Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

controllo. Una superficie
umida e sporca puo causare
problemi alle funzioni
durante il funzionamento.
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A Istruzioni relative all'ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e allo
smaltimento dei rifiuti

Questo apparecchio & conforme
alla Direttiva UE WEEE
mmm | (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed

elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio e stato realizzato con
parti e materiali di alta qualita che possono
essere riutilizzati e sono adatti ad essere
riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della vita
di servizio. Portarlo al centro di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali per
conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.

Conformita alla Direttiva ROHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali pericolosi o proibiti
specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio
+ I materiali di imballaggio sono pericolosi
per i bambini. Tenere i materiali di

imballaggio in un luogo sicuro, fuori dalla
portata dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono realizzati
con materiali riciclabili. Smaltirli in modo
corretto e dividerli secondo le istruzioni
per i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare energia
Le informazioni sull'efficienza energetica
secondo EU 66/2014 possono essere
trovate sulla scheda prodotto fornita con il
prodotto. | suggerimenti seguenti
aiuteranno a utilizzare il prodotto in modo
ecologico ed efficace dal punto di vista
energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calore.

+ Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

+ Se specificato nella ricetta o nel manuale
d'uso, preriscaldare sempre. Non aprire lo
sportello del forno frequentemente
durante la cottura.

+ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
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El 1l prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo

Lampadax*

Ripiani a filo**

Motorino ventola (dietro alla piastra in

acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra inferiore in
acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

B R

[e2Be)]
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10 Fori di ventilazione

*

*k

Dipende dal modello. Il proprio prodotto
potrebbe non avere una lampada, o il tipo e
la posizione della lampada potrebbero
differire dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio prodotto
potrebbe essere senza ripiani in filo
metallico. Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di controllo
del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere differenze nelle
immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

b

l
|
1
1 Manopola selezione funzione

2 Timer

3 Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero essere
incassate nel pannello e, su alcuni modelli,
potrebbero venir fuori se premute. Per
effettuare le impostazioni con queste
manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato

la regolazione, premerla di nuovo per
riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare,
girare in senso orario dalla posizione chiusa
(in alto).

Spia della temperatura

Il simbolo della temperatura sul display
permette di capire facilmente qual € la
temperatura interna del forno. Il simbolo
della temperatura appare sul display
guando si avvia la cottura e scompare
quando si raggiunge la temperatura
impostata. Quando la temperatura

s sHHBEHT 2

e & & & o E

all'interno del forno scende al di sotto delle
temperatura impostata, il simbolo della
temperatura riappare.

Timer

@ O
oo
|

&
————
2 3 4 6

l
5

O e @
L g

1

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
Tasto blocco tastiera

Simboli del display

o ok w N =

© : Simbolo della durata della cottura
) : Simbolo del tempo fine cottura*
jal : Simbolo dell'allarme

q : Simbolo luminosita

& -1l simbolo blocco tasti

] : Simbolo della temperatura

P : Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportellox

* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le temperature
massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle modalita operative qui
riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

# Funzionamento
0 con ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo il
ventilatore (sulla parete posteriore). Il cibo
congelato con i granuli viene scongelato
lentamente a temperatura ambiente, il cibo
cotto viene raffreddato. Il tempo necessario
per scongelare un pezzo di carne intero €
piu lungo del cibo con cereali.

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso

Riscaldamento

— Riscaldamento contemporaneamente. Adatta per torte e
superiore e stufati in stampi da forno o per torte e
— inferiore pasticcini. La cottura viene effettuata con
un solo vassoio.
0
1 ,I E acceso solo il riscaldamento inferiore. E
m— adatta e cibi che necessitano di rosolatura

sulla parte inferiore.

superiore/inferiore

inferiore : .
pont Questa funzione dovrebbe essere utilizzata
anche per una facile pulizia a vapore.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dai
e Riscaldamento a riscaldatori superiore e inferiore viene
% ventola distribuita equamente e rapidamente in
—— tutto il forno. La cottura viene effettuata con

un solo vassoio.

Riscaldamento

®

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal
riscaldatore superiore viene distribuita
eguamente e rapidamente in tutto il forno. E

ventola adatta per la cottura a piu vassoi dei vostri
cibi e con diversi livelli di ripiano.
Il riscaldamento superiore, inferiore e con
ventola funzionano. Tute le parti del
“Funzione" 3D prodotto sono cotte in maniera uniforme e

rapida. La cottura viene effettuata con un
solo vassoio.

&

Grill completo

Il grill grande sulla parte superiore del forno
funziona. Adatta per grigliare grandi
quantita di cibo.

Grill basso a
ventola

P 23

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal
grill pit piccolo viene distribuita
rapidamente in tutto il forno. Adatta per
grigliare quantita ridotte di cibo.
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* || prodotto funziona nell'intervallo di della temperatura.
temperatura specificato sulla manopola

Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli accessori
e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito potrebbe variare. Non
tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero essere disponibili sul proprio
prodotto.

AVVISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto della
temperatura. Cio non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione scompare quando il
vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i surgelati
e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per friggere
pezzi grossi, cibi succosi o per la raccolta di oli
fluenti durante la cottura alla griglia.

Modelli con ripiani in filo metallico:

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripiano
desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere I'ordine dei ripiani nei numeri
sul frame anteriore del forno.

Modelli con ripiani in filo metallico

Posizionamento del grill a filo sui
piani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente il
grill a filo sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve trovarsi
sul lato anteriore. Per una migliore cottura, il
grill a filo deve essere fissato con il tappo
sul ripiano a filo. Non deve passare sopra il
tappo a contatto con la parete posteriore del
forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente il
grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo pud
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a filo
sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani
da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente i
vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente.

Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.




Modelli senza ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente i
vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio pud
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione dello stopper del grill a filo
Esiste una sorta di funzione di arresto per
evitare che il grill a filo si rovesci dal ripiano
in filo metallico. Questa funzione permette
di estrarre il cibo in modo semplice e sicuro.
Mentre si rimuove il grill a filo, si pud tirarlo
in avanti fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vassoio
del grill a filo Modelli con ripiani in filo
metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto per
evitare che il vassoio si rovesci dal ripiano in
filo metallico. Durante la rimozione del
vassoio, sganciarlo dalla serratura
posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare sopra
lo stopper.

Posizionamento corretto del grill a filo
e del vassoio sulle guide telescopiche-
Modelli con ripiani in filo metallico e
guide telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida telescopica,
occorre fare attenzione che i perni, sulla
parte anteriore e posteriore delle guide
telescopiche, poggino contro i bordi del grill
e del vassoio (come mostrato in figura).
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Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli
alimenti.

Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita) 595 mm/534 mm/567 mm
Dimensioni di installazione q§l prodotto 590 6 600 Mm/560 mm/min. 550 mm
(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240 V~, 50 Hz

T'RO e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSVV-EG 3 x 1,5 mm?
all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 2.6 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

#

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici sono fornite
in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori sono determinati sotto
carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso verso l'alto o di riscaldamento a
ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda
che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-Riscaldamento ventola eco, 2-
Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare la
qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e

ambientali.
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Bl Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue nelle
seguenti sezioni.

Prima impostazione dell'ora

Impostare sempre I'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non lo
si imposta, non & possibile cucinare
in alcuni modelli di forno.

1. Quando si accende il forno per la prima
volta, sul display lampeggeranno il campo
delle ore "12:00" e il simbolo 9.

2.Impostare I'ora del giorno toccando @/©.

¢ 1200

o o o @ o

3. Toccare % o & per impostare il campo
dei minuti.

4. Impostare il minuto del giorno toccando

®/O.

© |7CO
I=fmink

Q@@@@ﬁl

5. Confermare l'impostazione premendo o il
tasto O o %

» L'ora del giorno & impostata e sullo

schermo appare il simbolo (9.

Se la procedura della prima
impostazione dell'orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e ®
continuano a lampeggiare e il forno
non si avviera. Affinché il forno
funzioni, € necessario confermare
I'ora del giorno impostandola o
toccando il tasto €9 quando € alle
"12:00". Come descritto nella sezione
"Impostazioni”, l'impostazione
dell'ora del giorno puo essere
modificata in un secondo momento.

Le impostazioni dell'ora corrente
sono annullate in caso di interruzione
dell'alimentazione. Dovra essere
nuovamente regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali dell'imballaggio.

2. Rimuovere tutti gli accessori forniti e
presenti all'interno del prodotto.

3. Accendere il prodotto per 30 minuti e poi
spegnerlo. In questo modo, i residui e gli
strati che potrebbero essere rimasti nel
forno durante la sua fabbricazione
vengono bruciati e puliti.

4. Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura pit alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere "Funzioni operative del
forno" Nella seguente sezione & possibile
apprendere come far funzionare il forno.

5. Attendere il completamento del
raffreddamento.

6. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori;
Pulire gli accessori che saranno stati
rimossi dal forno con acqua detergente e
una spugna morbida.

AVVISO La superficie puo danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.
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AVVISO Durante il primo funzionamento,
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per un paio d'ore, € possibile che
siano emessi odori e fumo. E
abbastanza normale. Assicurarsi
che I'ambiente sia ben ventilato
per rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.



B Come utilizzare il forno

Informazioni generiche sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva automaticamente
guando necessario e raffredda sia la parte
anteriore del prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine del
processo di raffreddamento. Dallo sportello
del forno esce aria calda. Non coprire
assolutamente queste aperture di
ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il timer
del forno, alla fine del tempo di cottura, la
ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La lampada del forno si accende quando il
forno inizia la cottura. In alcuni modelli la
lampada e accesa durante la cottura,
mentre in altri si spegne dopo un certo
tempo.

Funzionamento dell'unita di

controllo del forno
Avvertenze generali per I'unita di controllo
del forno

Il tempo massimo che pud essere
impostato come fine cotturaeé 5 ore e
59 minuti.

Il programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammare il forno.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display. Per
salvare le impostazioni attendere un
breve periodo di tempo.

Se ¢ stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del
giorno non puo essere regolata.

Se il tempo di cottura & impostato
all'inizio della cottura, sullo schermo
viene visualizzato il tempo
rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura o il
tempo di fine cottura sono impostati,
& possibile annullarli
automaticamente toccando a lungo il
tasto €.

Ol T I
R i A
TYR YRR
1 3 4 5 6

2

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora

Tasto per i decrementi

Tasto per gli incrementi

Tasto impostazioni

Tasto blocco tastiera

Slmboll del display

© : Simbolo della durata della cottura
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: Simbolo del tempo fine cotturax

jal : Simbolo dell'allarme

¢ : Simbolo luminosita

il -1l simbolo blocco tasti

8 : Simbolo della temperatura
i) : Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportellox

* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione operativa
con la quale si vuole cuocere utilizzando la
manopola di selezione delle funzioni e si
imposta una determinata temperatura con
la manopola della temperatura, il forno inizia
a funzionare.

Spegnimento del forno
E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione off
(su).

Cottura manuale per selezionare la
temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa
specifica per i propri alimenti.
E TA

1. Selezionare la fi perativa con la
quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla
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temperatura selezionate e sullo schermo
apparira 8. Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo 8 scompare. Poiché |a
cottura manuale avviene senza impostare il
tempo di cottura, il forno non si spegne
automaticamente. Bisogna controllare la
cottura da soli e spegnerlo appositamente.
Quando la cottura € completata, & possibile
spegnere il forno ruotando la manopola di
selezione delle funzioni e la manopola della
temperatura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del tempo di

cottura;

E possibile far spegnere automaticamente il

forno alla fine del tempo specificato

selezionando la temperatura e la funzione di

operativita specifica per i propri alimenti e

impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare €9 finché sul display non appare
il simbolo del tempo di cottura (9.

® 0000

QC@@@%@

Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo coni
tasti ®/0.

3. Irépostare il tempo di cottura con i tasti ®
/




Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo 15
minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare la
temperatura con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate. Il tempo di cottura
impostato inizia un conto alla rovescia e sul
display appare 8. Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo 8 scompare.

5. Al completamento del tempo di cottura
impostato, sullo schermo, apparira “Fine"
(End), il simbolo & lampeggera e il timer
emettera un segnale acustico

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere
I'avviso. L'avviso si arresta e sullo
schermo appare I'ora del giorno.

Per impostare il tempo di fine cottura
su un tempo successivo; (Varia a
seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto.)
Selezionando la temperatura e la funzione
operativa specifica per il proprio pasto, &
possibile impostare il tempo di cottura e il
tempo di fine cottura su un tempo
successivo, consentendo I'avvio e lo
spegnimento automatico del forno.
1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.
2. Toccare €2 finché sul display non appare
il simbolo del tempo di cottura €.

° 0o

Q(@@@@&

Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo coni

tasti B/,

3. Ircgpostare il tempo di cottura con i tasti ®
/

S MrLr
T

Q@G)(@{é%@

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo 15
minuti aumenta di 5 minuti.

» Dopo aver impostato il tempo di cottura, il

simbolo © viene visualizzato fisso sullo

schermo.

4. Toccare € finché sul display non appare
il simbolo del tempo di fine cottura ™o .

ORI
o AU

- e e

5. Impostare il tempo di fine cotturaconi
tasti ®/O.

5 1500

Q@@(@@@

» Dopo aver impostato il tempo di fine

cottura, sul display appariranno fissi il

simbolo © e il simbolo 5 con il simbolo del

periodo di tempo. Appena inizia la cottura, il

simbolo 9 scompare.

6. Mettere gli alimenti nel forno e regolare la
temperatura con la manopola della
temperatura.
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» L'orologio del forno calcola il tempo di
inizio cottura sottraendo il tempo di

cottura dal tempo di fine cottura impostato.

Al raggiungimento del tempo di inizio
cottura, si attiva la modalita di
funzionamento selezionata e il forno viene
riscaldato fino alla temperatura impostata. |l
tempo di cottura impostato inizia un conto
alla rovescia e sul display appare 8. Quando
la temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il simbolo 8
scompare.

7. Al completamento del tempo di cottura
impostato, sullo schermo, apparira “Fine"
(End) e il simbolo € lampeggera e il timer
emettera un segnale acustico

8. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere
I'avviso. L'avviso si arresta e sullo
schermo appare I'ora del giorno.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'avviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il forno.

Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti, &

possibile impedire I'intervento dell'unita di

controllo.

1. Toccare (& finché sul display non appare il
simbolo @&.

» Sul display appare il simbolo & e inizia il
conto alla rovescia 3-2-1. Al termine del
conto alla rovescia, viene attivato il blocco
dei tasti. Quando si tocca un tasto qualsiasi
con il blocco tasti impostato, il timer emette
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un segnale acustico e il simbolo &)
lampeggia.
Se si smette di toccare il tasto &
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.

| tasti del timer non possono essere
utilizzati quando il blocco tasti e
attivo. Il blocco tasti non sara
annullato in caso di interruzione
dell'alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare (& finché sul display non appare il
simbolo &.

» Il simbolo (& scompare e sul display il

blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il imer del
prodotto per qualsiasi avviso o promemoria
diverso dalla cottura.

L'allarme non ha alcun effetto sulle funzioni
operative del forno. Viene utilizzata solo
come avviso. Ad esempio, & possibile
utilizzare la sveglia quando, ad una certa ora,
si vuole girare il cibo nel forno. Non appena
scaduto il tempo impostato, I'orologio
emette un segnale acustico di awiso.

Il tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare £ finché sul display non appare il
simbolo £\,

CHEC1
0 L

© O o 5 &

é'.u%mpostare I'ora dell'allarme con i tasti
/

1]
Q L L
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» Dopo aver impostato I'ora dell'allarme, il
simbolo £ rimane acceso e sul display inizia
il conto alla rovescia dell'ora dell'allarme. Se
I'ora dell'allarme e I'ora di cottura vengono
impostati contemporaneamente, viene
visualizzato quello a scadenza piu breve.
3. Al momento impostato, il simbolo £\ inizia
a lampeggiare ed emette un segnale
acustico.

Spegnimento dell'allarme

1. Esauritosi il tempo dell'allarme, il segnale
acustico di avviso suona per due minuti.
Premere qualsiasi tasto per interrompere
il segnale acustico di avviso.

» L'avviso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Toccare £ finché sul display non appare il
simbolo £ per resettare I'ora dell'allarme.
Toccare il tasto © fino a quando non
appare "00:00".

2. L & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.

Modifica del livello del volume

1. Toccare il tasto % finché sul display non
appare il simbolo €.

H-0 17
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2. Impostare il livello desiderato con i tasti &
/©. (b-01-b-02-b-03)

Impostazione della luminosita del

display

1. Toccare il tasto 4 finché sul display non
appare il simbolo .

da-0i

Q@@@@@l

2. Impostare la luminosita desiderata coni
tasti ®/©. (d-01-d-02-d-03)

L[] >
Lt

[
o o % 0

» Toccare il tasto %% per la conferma, oppure
I'impostazione viene attivata in breve tempo
senza toccare alcun tasto.

Modificare I'ora del giorno

sul forno; per cambiare I'ora del giorno

precedentemente impostata,

1. Toccare % finché sul display non appare il
simbolo €.

2. Impostare I'ora del giorno toccando @/©.

© |20

4 © O ¢ o

H-04°
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3. Toccare il tasto ¢ per la conferma,
oppure l'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun tasto.

3. Toccare & 0 %% per impostare il campo
dei minuti.

N

Q(@@@%ﬁ?@

4. Impostare il minuto del giorno toccando
@/
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5. Confermare I'impostazione premendo o il
tasto €9 o %,

» L'ora del giorno & impostata e sullo

schermo appare il simbolo 9.



[ informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.

Inoltre, & possibile trovare anche alcuni degli
alimenti testati dal produttore e le
impostazioni pit appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.

Avvertenze generiche sulla cottura

in forno

+ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi. Quando si apre lo sportello
del forno, stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti superiori
del mobile a causa della differenza di
temperatura. Si tratta di un evento
normale e fisico.

+ | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a
seconda della ricetta e della quantita. Per
guesto motivo, tali valori sono indicati
come intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori inutilizzati.
Gli accessori che rimangono nel forno
potrebbero impedire la cottura dei cibi ai
valori corretti.

+ Pericibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi simili
indicati nelle tabelle di cottura.

+ L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le avvertenze e
le informazioni fornite dal produttore per
le pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per la
cottura in dimensioni adeguate al
contenitore da utilizzare. Le carte oleate
che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni e
influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo di
temperatura specificato.

+ Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la posizione
del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

+ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se si
ha intenzione di utilizzare una pentola
esterna, preferire pentole scure, anti-
aderenti e resistenti al calore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere il
cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul grill
a filo, posizionarle al centro del grill a filo,
non vicino alla parete posteriore.

+ Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

+ Lo stato di cottura dei prodotti potrebbe
variare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

+ Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cotturae la
superficie inferiore della pasticceria non si
rosola in modo uniforme.

+ Se si utilizza carta da cucina durante la
cottura, si potrebbe osservare una leggera
doratura sulla superficie inferiore del cibo.
In questo caso, potrebbe essere
necessario prolungare il tempo di cottura
di circa 10 minuti.

+ lvaloriindicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al
singolo caso potrebbero differire da questi
valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno &l ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se latorta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se latorta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatura
di10°C.
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Se la parte superiore della torta e bruciata,
metterla su un ripiano inferiore, diminuire
la temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Se la torta & ben cotta all'interno ma
I'esterno & appiccicoso, utilizzare una
quantita minore diliquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Se I'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato non
trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie maiil
fondo non é cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare I'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere l'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non e ancora
abbastanza dorato, metterlo su un ripiano
inferiore per un'ulteriore cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini

+ Se l'impasto & troppo secco, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura. Bagnare le sfoglie di
pasta con un intingolo di latte, olio, uova e
yogurt.

Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno

Suggerimenti per la cottura con una teglia

Iscaldamento

Torte n Vassoio standard=* superiore e 3 180 30..40
vassoio e
inferiore
Torte in Stampp per torte su Riscaldamento 5 180 30 40
stampo grill a filox* ventola
Riscaldamento
Vassoio standard=* superiore e 3 160 25..35
inferiore
Torte di M?de.".' °;?|"
piccole ripiani in _| o
dimensioni . Riscaldamento metalllco_. 3
Vassoio standard=* Modelli 150 25..35
ventola s
senza ripiani
in filo
metallico: 2
Stampo per dolci Riscaldamento
rotondo, diametro 26 -
superiore e 2 160 30..40
cm con morsetto su A
) S inferiore
Pan di grill a filox*
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26 Riscaldamento 9 160 30 . 40
cm con morsetto su ventola
grill a filox*
\V3SS0I0 Der Riscaldamento
010 P superiore e 3 170 25..35
) ) pasticceria* S
Biscotti inferiore
\/assplo per Riscaldamento 3 170 20 .30
pasticceria* ventola
Riscaldamento a
Pasti ) Vassoio standard=* ventola 2 200 35..45
asfrlgnoaerla superiore/inferiore
Vassoio standard=* Riscaldamento 2 180 35..45

ventola
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Riscaldamento

) ) Vassoio standard=* superiore e 2 200 20 .. 30
Pasticceria - ]
S inferiore
arricchita Riscaldamento
Vassoio standard=* 3 180 20..30
ventola
Riscaldamento
b Vassoio standard=* superiore e 3 200 30..40
_rane inferiore
integrale Riscaldamento
Vassoio standard=* 3 200 30..40
ventola
Contenitore Riscaldamento
Lasagna rettangolare in superiore e 203 200 30..40
vetro/metallo su grill+* inferiore
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50..70
Torta di diametro su grill a filox* inferiore
mele Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 2 170 50..70
) : ) ventola
diametro su grill a filox*
Riscaldamento
Pizza Vassoio standard=* superiore e 2 200 ... 220 10..20
inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura con due teglie

Modelli con ripiani in filo
Torte di 2 Vassoio standards ' ripiani |n_ filo metallico: 25 ...
; - . Riscaldamento metallico: 150 40
piccole 4 Vassoio per 2 4 X .
di o _ e . ventola - Modelli senza Modelli senza
imensioni pasticceria* AN NN
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140  metallico: 30 ...
45
2 Vassoio standard+ Riscaldamento
Biscotti 4 Vassoio per 2 4 170 25..35
_ : ventola -
pasticceria*
Pasticceria 1 _Vassoio standard- Riscaldamento
4 Vassoio per 4 180 35..45
frolla T 8 ventola -
pasticceria*
Pasticceria 2 _Vassoio standard- Riscaldamento
ST 4 Vassoio per 2 4 180 20..30
arricchita — ventola -

pasticceria*

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Carne, pesce e pollame

| punti chiave della tostatura

Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il
risultato della cottura di pollo, tacchino e
grossi pezzi di camne.

Per cuocere la carne disossata ci vogliono
dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti di
tempo di cottura per centimetro di

+ Terminata la cottura, lasciare la carne in
forno per circa 10 minuti. Il succo della
carne € meglio distribuito alla carne fritta
e non esce quando la carne viene tagliata.

+ |l pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un
piatto resistente al calore.

+ Cuocere i cibi consigliati nella tabella di
cottura con un'unica teglia.

spessore della carne.
Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Bistecca Riscaldamento a 15 min.
(intera)/Arrosto Vassoio standard=* ventola 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di Riscaldamento a 15 min.
agnello (1.5 - Vassoio standard=* ventola 250/max, poi 110..120
2.0 kg) superiore/inferiore 170
Grill a filox Riscaldamento a 15 min.
Mettere un vassoio sul ventola 250/max, poi 60 ... 80
ripiano inferiore superiore/inferiore 190
Grill a filox )
Pollo arrosto Mettere un vassoio sul Riscaldamento 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kqg) L e ventola
ripiano inferiore
Grill a filox 15 min.
Mettere un vassoio sul "Funzione" 3D 250/max, poi 60 ... 80
ripiano inferiore 190
Riscaldamento a 25 min.
Vassoio standard=* ventola 250/max, poi 150...270
Turchia (5.5 superiore/inferiore 180 ... 190
ka) 25 min.
Vassoio standard=* "Funzione" 3D 250/max, poi 150...270
180 ... 190
Grill a filox Riscaldamento a
Mettere un vassoio sul ventola 200 20...30
ripiano inferiore superiore/inferiore
Pesce - -
Grill a filox
Mettere un vassoio sul “Funzione" 3D 200 20...30

ripiano inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill I punti chiave della cottura al grill

Quando vengono grigliati, la came rossa, il * Preparare alimenti di spessore e peso il
pesce e la carne di pollame diventano pit possibile simili fra loro. .
rapidamente marroni, mantengono una + Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a

filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

+ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in

bella crosta e non si asciugano. Carni di
filetto, spiedini, salsicce e verdure succose
(pomodori, cipolle, ecc.) sono
particolarmente adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali tabella potrebbero variare.

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill + Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
determinano un rischio di incendio. grill a filo nel forno fino al livello
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al grill. desiderato. Se si sta cucinando sul grill a
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fondo filo, far scorrere il vassoio da forno sul
(internamente) al grill. Questa & la zona ripiano inferiore per raccogliere gli oli. Il
pil calda e i cibi grassi potrebbero vassoio da forno che si intende far
prendere fuoco. scorrere deve essere dimensionato in

+ Durante la cottura alla griglia, chiudere lo modo da coprire I'intera area del grill. Tale
sportello del forno. Non grigliare mai con vassoio da forno potrebbe non essere
lo sportello del forno aperto. Le superfici incluso nel prodotto. Per una facile pulizia
calde possono causare ustioni! mettere un po' d'acqua nel vassoio da

forno.
Tabella per il grill

Pesce Grill a filo 4-5 250 20..25
Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25...35
Polpette di C?)renzeZi(manzo) 12 Grill a filo 4 250 20 .30
Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250 20..25
Bistecca - (affettato) Grill a filo 4-5 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25..30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Grill basso a ventola

Grill basso a

Pesce Grill a filo ventola 4 200 30..35
Pezzi di pollo Grill a filo Gril basso 2 4 250 2535
Polpette di carne Grill basso a
(manzo) - 12 Grill a filo | 4 250 30...40
pezzi ventola
Bistecca Grill a filo ) )
(intera)/Arrosto  Mettere un vassoio Grill basso a 3 15 min. 250, 90..110
L o ventola poi 180 ... 190
(1 kg) sul ripiano inferiore

Non preriscaldare tutti i cibi grigliati presenti in questa tabella del grill.
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Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura

60350-1 per facilitare i test del prodotto

sono preparati secondo la norma EN

Tabella di cottura per alimenti di prova
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Riscaldamento

effettuati per gli istituti di controllo.

Vassoio standard=* superiore e 3 140 20..30
inferiore
Shortbread Modelli con
(biscotto ripiani in filo
dolce) Vassoio standard»* Riscaldamento metal_llco: 3 140 15..25
ventola Modelli senza
ripiani in filo
metallico: 2
Riscaldamento
Vassoio standard=* superiore e 3 160 25..35
inferiore
Torte di Modelli con
'pioco!e ' ripiani in filo
dimensioni Vassoio standard=* Riscaldamento metal_llco: 8 150 25..35
ventola Modelli senza
ripiani in filo
metallico: 2
Stampo per dolci rotondo,  Riscaldamento
diametro 26 cm con superiore e 2 160 30..40
) morsetto su grill a filox* inferiore
Pan di Spagna -
Stampo per dolci rotondo, Riscaldamento
diametro 26 cm con 2 160 30..40
; ) ventola
morsetto su grill a filox*
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50..70
) diametro su grill a filox* inferiore
Torta di mele -
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 2 170 50..70

diametro su grill a filox*

ventola

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Suggerimenti per la cottura con due teglie

2-Vassoio standard=*
4-Vassoio per 2-4 140 15..25

Shortbread Riscaldamento

(biscotto dolce) . ) ventola
pasticceria*
Modelli con
Modelli con ripiani in filo
9-Vassoio standards ripianiin filo  metallico: 25 ..
Torte di piccole A Riscaldamento metallico: 150 40
. e 4-Vassoio per 2-4 X .
dimensioni ventola Modelli senza  Modelli senza

pasticceria* TN NI
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140  metallico: 30 ...
45

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4
Polpette di carne (manzo) Grill a filo 4 250 20....30
- 12 pezzi

Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per la
pulizia
A Avvertenze generali

Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
posSsono causare ustioni!

Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Cid potrebbe causare
macchie permanenti.

L'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni uso.
In gquesto modo i residui di cibo possono
essere puliti facilmente e non si
bruceranno quando I'apparecchio verra
riutilizzato in un secondo momento. In
guesto modo, la durata dell'apparecchio si
prolunga e i problemi che si
presenterebbero di frequente si riducono.
Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

Alcuni detergenti 0 agenti pulenti possono
danneggiare la superficie. Non utilizzare
detergenti abrasivi, polveri detergenti,
creme detergenti, disincrostanti o oggetti
appuntiti durante la pulizia.

Non & necessario un detergente speciale
per la pulizia dopo ogni utilizzo. Pulire
I'apparecchio con sapone per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inox e inox

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inox o inossidabile non utilizzare
detergenti contenenti acido o cloro.

Le superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo. Non
si tratta di un’anomalia di funzionamento.
Dopo ogni uso, pulire con un detergente
adatto alla superficie inox o in acciaio.
Pulire con un panno morbido e sapone e
con un detergente liquido (antigraffio)
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adatto alle superfici in acciaio inox,
avendo cura di pulire in una sola direzione.
Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici in
acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi periodi
di tempo.

Superf|0| smaltate

+ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione "Pulizia a
vapore facile")

Per le macchie pit ostinate, si pud usare il
detergente per forno e griglia consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per forni
esterni.

Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici calde
creera sia pericolo di incendio che di
danni alla superficie smaltata.

Superf|0| catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
o pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie & satura di
olio, in questo caso si consiglia di
sostituire le parti.

Superfici in vetro
+ Per la pulizia delle superfici in vetro non

utilizzare raschietti in metallo duro e
materiali abrasivi. Possono danneggiare
la superficie del vetro.

Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in



vetro e asciugarlo con un pannoin
microfibra asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda e
asciugare con un panno in microfibra
pulito e asciutto. | residui di detersivo
potrebbero ulteriormente danneggiare la
superficie del vetro.

+ Innessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimossi
con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di calcio
(macchie gialle) sulla superficie del vetro
con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente
decalcificante come l'aceto o il succo di
limone.

+ Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una
spugna e attendere a lungo che agisca
correttamente. Pulire quindi la superficie
in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno
morbido o una spugna e asciugarle con
un panno asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Cio potrebbe
danneggiare le superfici.

+ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non siano
lasciate umide e sporche di detersivo. In
caso contrario, su queste giunture
possono verificarsi delle corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel manuale
d'uso, non lavare gli accessori del prodotto
in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello e le manopole
con un panno morbido umido e asciugare
con un panno asciutto. Non rimuovere le
manopole e le guarnizioni sottostanti per
pulire il pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli in acciaio
inox con manopola, non usare detergenti
per acciaio inox intorno alle manopole. Gli
indicatori intorno alle manopole
potrebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramento
(touch) con un panno morbido umido e
asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di
blocco tasti, prima di eseguire la pulizia
del pannello di controllo impostare il
blocco tasti. In caso contrario, i tasti
potrebbero essere involontariamente
pigiati.

Pulizia dellinterno del forno (area

di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,

sequire le fasi di pulizia descritte nella

sezione "Informazioni generali sulla pulizia”.

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura possono

essere rivestite solo con smalto o pareti

catalitiche. Varia a seconda del modello. Se

il forno presenta una parete catalitica,

consultare la sezione "Pareti catalitiche” per

informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo

metallico, prima di pulire le pareti laterali,

rimuovere i ripiani in filo metallico. A

seconda del tipo di superficie del forno,

completare quindi la pulizia come descritto

nella sezione "Informazioni generali sulla

pulizia”.

Per rimuovere i ripiani laterali in filo

metallico:

1.Rimuovere la parte anteriore del ripiano in
filo metallico tirandolo sulla parete
laterale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di sé
per rimuoverlo completamente.
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applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute perd in ordine inverso.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo) viene

ammorbidito dal vapore che si forma

allinterno del forno e le gocce d'acqua si

condensano sulle sue superfici interne.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
allinterno del forno.

2.Versare 500 ml di acqua nel vassoio da
forno e posizionarlo sul secondo ripiano

3. Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a 100°C
per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

le superfici interne del forno con una spugna

0 un panno umido. All'apertura dello

sportello, il vapore fuoriesce. Questo pud

creare un rischio di bruciature. Fare
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attenzione quando si apre lo sportello del
forno.

Per pulire lo sporco persistente, utilizzare
acqua calda con del detersivo, un panno
morbido o una spugna e strofinare con un
panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno per
ammorbidire i residui / lo sporco
leggermente formati all'interno della
cavita del forno evaporera e
condensera nella cavita del forno e
nel vetro interno della porta del forno,
quindi l'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non appena si
apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto. Oltre alla condensa formatasi nel
forno, potrebbe esserci acqua o umidita nel
canale della vaschetta sotto il forno. Dopo
I'uso, pulire questo canale della piscina con
un panno umido e poi asciugarlo.

Pulizia dello sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d'acciaio o
candeggina.

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come
rimuovere le porte e le finestre & spiegato
nelle sezioni "Rimozione dello sportello del
forno” e "Rimozione dei vetri interni dello
sportello”. Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.



Asciugare il vetro con 'aceto e poi
sciacquarlo dai eventuali residui di calcare
che si possono trovare sul vetro del forno.

Rimozione dello sportello del forno

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destrae a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

I tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a seconda

del modello del prodotto. Le figure seguenti

mostrano come aprire tutti i tipi di cerniera.

La cerniera di tipo (A) & disponibile nei tipi di

porte normali.

La cerniera del tipo (B) & disponibile nei tipi

di porta a chiusura ammortizzata.

La cerniera del tipo (C) e disponibile nei tipi

di porta ad apertura / chiusura morbida.

Serratura a cerniera - posizione chiusa
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Serratura a cerniera - posizione aperta
3. Mettere lo sportello del forno in posizione
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4. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto per
sganciarlo dalle cerniere di destrae di
sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
forno puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro pitinterno (1) verso
'A" e poi rimuoverlo tirando verso 'B'.



Pannello in vetro piu interno

Pannello in vetro interno (Potrebbe non
esserci sul proprio prodotto.)

4. Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per staccarlo
2.

5.1l primo passo per risistemare lo sportello
& quello di rimontare il vetro interno (2).
Posizionare il bordo smussato del vetro in
modo da incontrare il bordo smussato
della fessurain plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2) deve
essere fissato alla fessura di plastica piu
vicina al vetro pit interno (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare
attenzione a posizionare il lato stampato
del vetro sul vetro interno. E fondamentale
posizionare gli angoli inferiori del vetro piu
interno perché coincidano con le fessure
inferiori in plastica.

7.Spingere il componente in plastica verso il
frame fino a quando non si sente un
"click”.

Pulizia della lampada del forno

Nel casoin cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
In caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni che
seguono.

Sostituzione della lampada del forno

A Avvertenze generali

+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il connettore elettrico e
attendere che il forno si raffreddi. Le
superfici calde possono causare ustioni!

+ In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con potenza
inferiore a 40 W, altezza inferiore a 60 mm,
diametro inferiore a 30 mm o lampada
alogena con attacco tipo G9, potenza
inferiore a 60 W. Le lampade sono adatte
al funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno possono
essere richieste agli Agenti di servizio
autorizzati o ai tecnici muniti di licenza.

+ La posizione della lampada potrebbe
differire da quellaindicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici. Lo scopo della
lampada e quello di aiutare l'utente a
vedere gli alimenti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno é provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2. Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.

3.Se lalampada del forno & del tipo (A),

come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo (B),
estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.
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Se il forno é provvisto di una lampada 4. Se lalampada del forno & del tipo (A),

quadrata, come mostrato in figura, ruotare la

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. lampada come mostrato in figura e

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico sostituirla con una nuova. Se & del tipo (B),
secondo la descrizione. estrarla come mostrato in figura e

sostituirla con una nuova.

5. Rimontare il coperchio di vetro e ripiani
in filo metallico.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro dellalampada con un cacciavite.

40/1T



B Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di questa sezione,
consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con licenza o il rivenditore presso il
quale € stato acquistato il prodotto. Non provare mai a riparare autonomamente il prodotto
difettoso.

+ Cio e assolutamente normale. >>>Non vuol dire che ¢'é un guasto.

+ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si forma
durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non vuol dire che
c'é un guasto.

+ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e causare
rumore. >>>Non vuol dire che c¢'é un guasto

usibile di rete e difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.
Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

+ Il prodotto non e collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la connessione di
alimentazione.

+ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il prodotto e
dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato attivato. Si prega
di disattivarlo.

+ Lalampada del forno e difettosa. >>>Sostituire la lampada del forno.
+ La corrente d'alimentazione & interrotta. >>> Controllare se c'é corrente. Controllare i
fusibili all'interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli

otrebbe non essere impostato su una determinata funzione
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato regolato. >>>Regolare 'ora.

+ La corrente d'alimentazione & interrotta. >>> Controllare se c'é corrente. Controllare i
fusibili all'interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli

+ Si é verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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YBaxaemMu KrnueHTH,

Mons, npo4yeTeTe ToBa pbLKOBOACTBO, NpeAun Aa usnonssarte NpoaykKra.

Beko Bnarogapwu Bu, 4ye n3bpaxte To3m npoaykT. Mickame BalLMAT NpoayKT,
npounsBefeH C BUCOKO Ka4eCTBO W TEXHOMOMMMW, Aa BW Npeasioxu Hank-gobpata
edpekTMBHOCT. 3a LenTa BHUMAaTENHO NpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO U BCSKa Apyra
npegocTtaBeHa AOKYMeHTaLus npeaun Aa usnonssate NpoaykTa u ro 3anasete 3a
6baela ynotpeba. Ako gageTe NpodyKTa Ha HAKOW Apyr, AalTe N pbKOBOACTBOTO C
Hero. CneaBaiiTe MHCTPYKLMUTE, KaTo B3emMeTe npeasua usnata uHgopmaums u
npeaynpexaeHusi, NMoCoYeHN B PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTtens.

B3emeTe nog BHUMaHWe uanarta nHpopmaums u npeaynpexaeHns B
pBKOBOACTBOTO 3a NoTpedbuTens. Mo To3n HauvH LWe 3awmTute cebe cm n npoaykra
CW OT OMacHOCTUTE, KOMTO MoraT Aa Bb3HUKHAT.

CbxpaHsiBaiiTe pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Ako AageTe NpoAyKTa Ha HAKOWN Apyr,
AaiTe n pbKOBOACTBOTO C HErO.

PbKkoBOACTBOTO 3a ynoTpeba cbabpka criegHUTe CUMBOIN:

A OnacHocT, KOSTO MOXe Aa AOBeAe A0 CMbPT UMK HapaHsiBaHe.
BEJIEXXKA OnacHocT, KoaTo MOXe Aa AoBede A0 MaTepuariium LWeTn Bbpxy
npoayKTa unu okonHaTa cpeaa.

&OHGCHOCT, KOATO MOXe Oa goBeae A0 U3rapaHua nopaan KOHTaKT C ropeLdu
NOBBPXHOCTU.

ﬂ BaxHa MHopmaLums unv nonesHu cbeeTyn 3a ynotpebda.

@ MpoyeTeTe pBHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il MHcTpykuum 3a 6ezonacHocT

- To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUMK 3a 6e30nacHoCT,
KOWTO LLe B/ NoMorHaT Aa
npenoTBpaTUTE BCSKAKBU
pUCKOBE OT TENECHMU
HapaHsiBaHUS Unn
MaTtepuarnHu LWeTwu.

« AKO NpoayKTbT ce
NPexXBbpNN Ha Apyro nuue
Unn ce M3nonssea BTopa
ynotpeba, pbkoBOACTBOTO
3a ekcnnoaTtauus,
eTUKeTUTE Ha NpoaYyKTa,
Apyrv nogxogawm
AOKYMEHTM 1 akcecoapwu
TpsabBa ga 6vaar
JOCTaBeHW 3aeHo C
npoaykTa.

- HawaTta komnaHus He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LLEeTHN, KOUTO
MoraT [a Bb3HUKHAT B
pe3ynTaTt Ha HecnasBaHe Ha
TE3M MHCTPYKLUMN.

- HecnasBaHeTo Ha
HaCTOSALLNTE UHCTPYKLNN
BOAM 0O HEAENCTBUTENHOCT
Ha rapaHumsaTa.

- A BuvHarv nictanaunoHHuTe
N PEMOHTHM AENHOCTU aa ce
N3BbpLLBAT OT
Npou3BOAUTENS,
YMbAHOMOLLEHUS CepBU3
WK OT NKLe, NOCOYEHO OT
BHOCUTENS.
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. A V3non3saliTe camo

OPUTMHAaIHN pe3epBHM
4acTu 1 akcecoapw.

- AHe ce onuTtBanTe ga

nonpasdaTe Unn 3aMeHATe
KOMMNOHEHTU Ha MNPOAYKTa,
OCB€H aKo TOBa He € ACHO
NOCO4YEHO B PBbKOBOACTBOTO
3a eKkcrjioatauu4d.

.- A He n3BbpluBaiite

TEXHUYECKN Mogndmkaumnm
Ha NpoAyKTa.

ALl,en Ha ynotpeba

- Toaun ypen € npeaHa3Ha4veH

3a gomaluHa ynotpeba. He
e noaxoasiy 3a U3nons3saHe
C TbproBcka Lern.

- He usnonssaunTte npogykra B

rpaguHu, 6ankoHn nnu
Apyra BbHLUHA cpeda.
YpenbT € npegHasHayeH 3a
N3MNon3BaHe B KYXHEHCKU U
AOMaKUHCKM KYXHW B
MarasuHu, omcu n gpyra
paboTHa cpega.

« BHUMAHUE: To3u npoaykr

Tpﬂ6Ba Aa ce n3norssa
camo 3a roteseHe. He Tpﬂ6Ba
Aa ce n3norn3ea 3a
pa3findHn bernun, KaTto
3arpsdBaHe Ha CtadTa.

. cbypHaTa MOXe Oa ce

Mn3nos3Ba 3a pa3mMpasdBaHe,



neyeHe, NbpXeHe U
NPUroTBAIHE Ha XpaHa Ha
ckapa.

- To3n NpoaykT; He TpsbBa aa
ce V3non3sa 3a OTonneHue,
OTONNEHME Ha NnoYu,
CylLleHe Ha Apexu unm
BUCSLLM KbPK.

A Be3onacHocT 3a geua,
YA3BUMM XOpa N JOMaLLHK
nooumum

- To3n NpoayKT MOXe ga ce
n3nonsea OT Jeua Ha
Bb3pacT Hag 8 rogunHun u
Xopa, KoMTOo ca cbe cnabo
pasBUTU PU3NYECKN,
CEH30PHU NN YMCTBEHM
YMEHUS UM nm nunceat
onuT 1 3HaHUSA, CTUra ga
obaaTt HabnogaBaHu Unu
oby4yeHn 3a Bbe3onacHaTta
ynoTpeba n onacHOCTUTE Ha
npogykra.

- leuaTa He TpsibBa ga cu
urpasT c ypeaa.
NoyncrTBaHeTo N
nogapbXxkaTa Ha ypeaa He
TpsbBa Aa ce M3BbLPLUBAT OT
Jeua, OCBEH ako He ca nop
HabnaeHneTo Ha
Bb3pacTeH.

- To3n NpoaykT He TpsibBa ada
Ce 13nonaea oT xopa ¢
orpaHnyeHn Pursnvecku,
CETUBHU NN YMCTBEHU

CMOCOBOHOCTY (BKITHOYUTENHO
AeLa), OCBEH ako He ca nopg
Ha430p UK He ca NoNy4Ynnu
HeoBXo4NMUTE NHCTPYKLMW.
Heuarta Tpsibea ga ce
Habnogaear 3a ga ce
yBEPUTE, Ye Te He CU Urpadar
C ypeaa.

EnekTpunyeckute npoayktm
ca onacHu 3a geua u
AomMaluHn nobumun. euata
N gomallHuTe ndnumum He
TpsibBa ga urpaqar ¢
npoaykTa, Aa ce Katepar
Unn aa Bnm3saT B Hero.

He nocrasante npegmeTun
BbpXy NpogykKTa, KOUTo
mMoraTt ga 6bvaart gocTurHaTu
oT geua.

BHUMAHMWE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTU Ha NpPoAYKTa
ca ropewm. lNaseTte geuarta
Aaned ot npoaykra..
[pBbXTEe ONakoBbYHUS
mMartepwan ganedy ot
aoctbna Ha geua. Mima
OMacHOCT OT HapaHsiBaHe n
3agyLuaBaHe.

KoraTo BpaTaTa e oTBOpeHa,
He NOCTaBANTE TEXKU
npeameTn BbpXy Hes U He
no3BosisiBanTe Ha geuarta ga
csaaT BbpXy Hes. Taka
MoOXeTe ga obbpHeTe
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dypHaTa nnun ga nospeguTe
NaHTUTE Ha BpaTuTe.

« (AKO BaLLMAT NPOAYKT nma
wencen) 3a 6e3onacHocTTa
Ha geuaTa m3kryeTe
Lencena Ha 3axpaHBaHETO
N HanpaBeTe NpoaykTa
HepaboTocnocobeH npeaun
N3XBBbPJIAHETO Ha NPOAYKTA.

A EnekTpunyecka

©esonacHocT

- BkntoyeTe npoaykTta B
3a3eMeH KOHTaKT, 3aliuTeH
OT NpeanasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLUuTe
OLIEHKW, MOCOYEHM Ha TuUna
eTukeT. MIHcTanauyuarta 3a
3aszemMsdBaHe TpsbBa Aaa
Obae HanpaBeHa OT
KBanuduympaH
eneKkTpoTeEXHUK. He
nsnonssanTe npogykTta 6es
3a3emMsiBaHe B
CbOTBETCTBME C MECTHUTE /
HaunoHanHu pasnopeabu.

- Wencenbt unu
enekTpuyeckaTa Bpb3ka Ha
npogykTa TpsibBa Aa 6vaaT
Ha NIECHO AOCTBLMHO MACTO
(kbpoeTo HAMa pga 6bvae
3acerHart oT NaMbKbT Ha
neykarta). AKo ToBa He €
Bb3MOXHO, TpsibBa aa nva
MexaHu3bM (NpegnasuTten,
npeBKnYBaTEN U T.H.) Ha
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enekTpuyeckaTa
MHCTanayus, KbM KOATO €
CBbpP3aH NPOaYKTHLT, B
CbOTBETCTBME C
enekTpu4ecknTe
pasnopeabu n ga otaens
BCUYKM MOSIIOCK OT MpexaTa.
MpoayKTbT He TpsibBa ga e
BKITIOYEH B KOHTaKTa Nno
BpPEME Ha MOHTaX, PEMOHT U
TpaHcnopTMpaHe.
BknoyeTe npoaykta B
KOHTaKT, KOMTO OTroBaps Ha
CTOWHOCTUTE Ha
HanpeXXeHWeTo 1 YectoTara,
NOCOYEHMN Ha eTuKeTa.

(AKO NpoayKTHbT BN HAMA
3axpaHBaly, kaben)
M3non3sanTte camo
cBbp3BaLms kaben,
Nnoco4eH B pasgen
"TexHn4ecku
cneundukaumnmn”.

He nputnckante
3axpaHBawms kaben nog u
3ag npogykra. He
NoCTaBANTE TEXKMN
npeameTn Bbpxy
3axpaHBawms kaben.
3axpaHBalmnaT kaben He
TpsbBa Aa 6bae orbHar,
npuUTUCHAT 1 Aa He Bnv3a B
KOHTaKT C KOUTO N Aa e
M3TOYHMK Ha TOMNMKMHA.

- [lokaTo doypHaTa paboTu,

3agHaTa 1 NOBbPXHOCT



CbLLO Cce HarpsBea.
3axpaHBaluuTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart
3agHaTa NOBBbPXHOCT,
Bpb3KUTE Morat ga 6vaart
noBpeaeHu.

He nputnckante
enekTpuyeckuTe kabenu BbLB
BpaTaTa Ha (pypHaTa u He ru
npekapBamnTe BbpXY ropeLum
noBbpxHocTU. Moxe ga
npegusBmkaTe KbCo
cbeauHeHne Ha dpypHaTa u
Aa ce 3ananure B pesyntaT
Ha ToneHeTo Ha Kabena.
MNanonasanTte camo
opurnHaneH kaben. He
N3nosi3aBanTe Haps3aHu,
nospeneHun kabenun nnum
yObIKUTENHN Kabenu.

AKO 3axpaHBalLuAT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea ga
Obae 3aMeHeH oT
npou3BoanTes, OTOpU3npaH
cepBu3 Unu nuue, KoeTo ga
Obae NocoYeHo oT hupmara
BHOCUTEN, 3a Aa ce
npeaoTBpaTAT Bb3MOXHM
ONacHOCTW.

BHUMAHME: Npegn oa
CMeHuTe NnamnaTta Ha
dypHaTa, He 3abpaBsanTe ga
U3KNKYMTE NpoayKTa oT
3axpaHBaHeTo, 3a ga
n3berHeTe puUck OT TOKOB
yoap. VsknoyeTe npoaykta

OT MpeXaTa UJIN USKINIYETE
npeanasntena oT KyTudaTta C
npeanasnTesnn.

(AKO BaWMAT NPOAYKT MMa
wencen)
- He BknouBanTe npogykra B

KOHTaKT, KOUTO € pa3xnabeH,
M3Nsa3bi1 € OT rTHe3[0TO Cn
UIn € CcYyneH, MpPbCeH,
Mas3eH, C PUCK OT KOHTaKT C
BoAa (Hanpumep BoAa,
KOSATO MOXe ga mn3tede ot
nnota).

Hwvkora He nunanTte
wencena ¢ Mokpu pbue! 3a
Aa N3KNKYNTE, HE APbXKTe
kabena, BUHarn gpbxre
Lwencena.

YBepeTe ce, Ye wencenbuT
Ha NpoAyKTa e 34paBo
BKMNIOYEH B KOHTAKTAa, 3a Aa
n3berHeTe nosiea Ha UCKpW.

AI:'>e30naCHOCT npu
TpaHcnopTupaHe
- U3knoyeTe npoaykta ot

enekTpuyeckaTa Mpexa,
npeaw ga TpaHcnopTupaTe
npoaykTa.

. npo,D,yKT'bT € TeXbkK, HOCeTE

npoAdyKTa C Hal-Marnko
ABama AyLuun.

- He nanonaeawTte Bpartata un /

NV gpbXxkaTa 3a
TpaHcnopTUpaHe uUnm
npemecTBaHe Ha NpoaykKTa.
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- He nocrassaunte gpyru
erleMeHTN BbpXy npoaykTa u
HoceTe nNpoayKTa U3npaBeH.
Korato TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTte NpoaykTa,
ro yBUNTE C ONakoBbYeH
MaTepvan aepodonuo unu
aebern KapToH U ro
3aneneTe MNbTHO.
3akpeneTe npogykra
NBTHO C TUKCO, 3a Aa
npegoTepaTuTe noBpeaa Ha
OTCTpaHAeMUTE Unu
NOABWXHUTE YacTun Ha
npoaykra.

[MpoBepeTe UANOCTHUA
BbHLUEH BUA Ha NpoaykTta 3a
eBeHTyanHu noBpeaun, KOUTo
MOXe [a ca Bb3HWKHaN no
BpeMe Ha TpaHcnopTupaHe.

AI:'>e30naCHOCT NPV MOHTaXx
- Npeawn ga moHTUpaTe
npoaykTa, npoeepeTe ganu
HAMa noBpeaun. AKO
NPoaYKTHbT € NOBpeaEH, He
ro MOHTMpanTe.

He MoHTMpaunTe npoaykra B
©GM30CT A0 M3TOYHULN Ha
TOMMunHa (pagmaTopu, Neyku
nap.).

« [lpbXTEe BCUYKM
BEHTUALNOHHM KaHanu
OKOJS0 NPOoayKTa OTBOPEHM.
3a ga npegoTBpaTtuTte
nperpsisaHe, NPOAYKTbT He
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Tpﬂ6Ba Aa ce MOHTUpa 3aa
AdeKopaTuBHU BpaTW.

A besonacHocT npu

ynoTtpeba
- YBepeTe ce, Ye NPOAYKTHLT €

M3KITKOYEH cref Beska
ynoTtpeba.

- AKO He nsnonsearte

npoAayKTa ObJIro BpeEME,
N3KIMKYETE o OT KOHTaKTa
NN N3KIn4eTe
npeanasntena oT KyTudaTta C
npeanasnTesnn.

- He nsnonseante gedekreH

UNy noBpeaeH NpoAykT. AKO
MMa TakbB, U3KNYeTe
enekTpu4YeckuTe 1 razoBute
BPBb3KW Ha NPoAyKTa U ce
obageTe Ha OTOpU3UPaHUS
cepBus.

- He usnonasaunTte npogykra ¢

OTCTPaHEHO UIMN CHYIMNEHO
CTBKIO Ha npeaHata BparTa.

- He ce kauBauTe BbpXy

npoayKTa, 3a Aa AOCTUrHeTe
[10 HeLLo unu no apyra
npu4mHa.

- He usnonssaunTte npogykra B

cuTyauumn, KoMTo moraTt ga
NOBNUSAAT Ha NpeueHKaTa BW,
KaTo NPUEM Ha HapKOTULM 1
/ nnn ynotpeba Ha ankoxor.

- 3ananuuu npegmeTu,

CbXpaHdBaHM B 30HATa 3a
roTBeHe, morat Aa ce



3anandart. Hukora He
CbXxpaHsiBanTe 3ananmmu
npegmeTy B 30HaTa 3a
roTBeHe.

- lpbXKaTa Ha pypHaTa He e
cywunHs 3a kbpnu. Korato
n3nonssarte Npoaykra, He
oKayBanTe Kbpnu, pbKasBuum
nnm nogobeH TekcTun.

- [NaHTNTE Ha BpaTaTa Ha
npogykTa ce gBmxart n
3ardarart npu oTBapsiHe n
3aTBapsHe Ha BpaTaTa.
KoraTto otBapsarte /
3aTBapdaTe BpaTaTa, He
AOKOCBaWTe YyacTTa C
naHTuTe.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| 3a

TemnepaTtypa

« BHUMAHMUE: [JokaTo
NpoayKTbT padboTy,
OTKPUTUTE YacTu wWwe 6vaar
ropewmn. He gokocsante
npogykTa u HarpeeaTtesiHiTe
enemeHTn. leua nog 8-
rogullHa Bb3pacT He
TpsabBa ga ce npubnmkasaT
Ao npoaykTa 6e3 ga ca
npuapy>xaBaHu oT
Bb3pacTeH.

- He nocrassante 3ananumm /
€KCNI03UBHU MaTepuanu B
OGnun3ocT Ao NpoaykTa, Tbi
KaTo KpauwiaTa e ca
ropeLun, gokaTto pabortu.

- T KaToO MOXe Aa u3nuaa
napa, CTonTe ganed, gokato
OTBapsiTe BpaTaTta Ha
dypHarTa. lNapaTta moxe ga
n3ropu pbkara, nmueto u/
U oumTe BWN.

« MpoaykTbT MOXeE Aa e
ropeLy no Bpeme Ha
ynotpeba. He gokocBante
ropewmTte otaeneHuns,
BbTPELUHUTE YacTn Ha
dypHaTa, HarpeBaTesiHiTe
enemMeHTn 1 T.H.

- KoraTo nocrtaBsaTe xpaHa B
ropellaTa ypHa,
n3Baxkgate xpaHaTa U T.H.,
BWHarn nanonspante
TEPMOYCTOMYMBM PbKaBULN.

Al/I3nor|3|3aHe Ha

akcecoapu

- BaxHo e pelwietkaTta u
TaBaTta ga 6baaT noctaBeHn
npaBuWITHO B yrente Ha
dypHaTa. 3a nogpobHa
MHOpMaLMs BUXKTE
pasgena "Ynotpeba Ha
akcecoapu".

- AKcecoapuTe moraT ga
NoBpeasT CTbKNOTO Ha
BpaTaTa npuv 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTa Ha npoaykra.
BuHarn noctaBaunte
akcecoapute nNiTbTHO A0
Kpasi Ha 3oHaTa 3a roTBeHe.
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AI:'>e30naCHOCT npuv roTBeHe

- BHumaBawnTe, koraTto
n3nonsBaTte ankoxos B
XpaHaTa cu. ANKOXOoNnbT ce
n3napsisa npu BUCOKU
TemnepaTypu 1 MoXxe aa ce
3ananu npu nanaraHe Ha
ropeLim NoBbLPXHOCTN,
NPUYNHABANKKN noXxap.

« XpaHuUTenHuTe otTnagbupm,
MacrioTo U T.H. B 30HaTa 3a
roTBeHe MmoraT fa ce
3ananar. lNpeau rotBeHe
OTCTpaHeTe TakmBa rpyou
3aMbpcsiBaHUA.

- OnacHoOCT OT OTpaBsiHe C
XpaHa: He cbxpaHsaBaunte
XpaHaTa BbB pypHaTa
noBeYe OT Yac npeau u
cnepg rotBeHe. B npotueBeH
cnyyan Moxe ga npuvmHn
XpaHUTENHO OTpaBsHe Unu
3abonsaBaHus.

- He 3arpsiBante 3aTBOpEHMU
KanaeHun KyTUn N CTHKITEHN
OypkaHu. HaTpynaHoTo
HansiraHe MOXe fa goseae
A0 crnykBaHe Ha BypkaHa.

- MNocTaBante xapTuna
yCTOMYMBaA Ha Ma3HWHa B
CbAoBe 3a rOTBEHE UMK
BbpXYy akcecoapu Ha
dypHaTa (TaBa, TeneHa
cKapa M T.H.) C XxpaHa n s
nocraeeTe B
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npeaBapuUTESIHO 3arpsaTaTa
dypHa. lNpemaxHeTe
N3NUWLHNTE NapyeTa XapTus,
BUCALLM OT akcecoapa unu
cbAa, 3a Aa usberHete puck
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTE eNeMeHTH
Ha dypHaTta. Hukora He
N3nons3BanTe xapTnsa npu
TemnepaTypa Ha pypHaTa,
no-Bmucoka oT
MakcumManHaTa
TemnepaTypa Ha
n3nonsBaHe, NOCoOYEeHa Ha
XapTusaiTa, KoaTo
nsnonseare. Hukora He
NnocTaBsnTe XapTust Bbpxy
OCHoBaTa Ha dypHaTa.

He nocTtaeante TaBn, YNHUMK
U anymMmHMeBoO honmo
AVNPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha
dypHaTta. HatpynaHaTa
TOMSMHA MOXe Ada nospeam
OCHoBaTa Ha dypHaTa.
3aTBOpeTe BpaTaTta Ha
dypHaTa no Bpeme Ha
N3non3BaHe Ha ckaparTa.
"opeLnTe NOBBHLPXHOCTH
NpUYnHABAT n3rapsiHms!
XpaHaTa, KOSITO He €
nogxoasiia 3a neyeHe Ha
ckapa, npecrasnsiBa
onacHoCT oT noxap. lNMevete
caMo XpaHa, KOSTO €
nogxoasiia 3a TeXbK OrbH
Ha ckapa. OcBeH ToBa, He



nocTaBanTe XxpaHaTta
TBbpAeE Aanedy B 3agHaTa
4yacT Ha ckapaTta. ToBa e
Han-ropeLata 30Ha U
TNBCTUTE XpaHW MoraTt aa
ce 3anansar.

AI:'>e30naCHOCT npu

nogapbXKKa U NOYNCTBaHe

- i34akante npoaykta ga
N3CTWUHe, Npean aa ro
novncrtute. opewmTe
NOBBbPXHOCTU NPUYMHSABAT
narapsiHus!

- He munte ypena ypes
npbckaHe nnu obnueaHe ¢
Boda Bbpxy Hero! VMima
ONacHOCT OT TOKOB yaap!

- He nouuctBaunTe npoaykra c
napHW NOYMCTBALLN
npenapaTu, Tbi KaTo ToBa

MOXe Aa NPUYMHU TOKOB
yAap.

He nanonaeavite rpyom
abpasvBHM NoYUCTBALLN
npenapartu, meTarnHu
cKkpenepwu, TerneHn rsonykm
nnu nsbenesawy matepuanu
3a NOYUCTBAHE Ha CTBLKIOTO
Ha BXogHaTa BpaTa Ha
dypHaTta / (ako nma)
CTBKITOTO Ha ropHaTa BpaTa
Ha pypHaTta. Tesn
MaTtepvanu moraTt ga
NPUYMHAT HagpacKkBaHe n
CYynBaHe Ha CTbKIeHuUTe
NMOBBPXHOCTM.

BuHarn nogabpxanrte
KOHTPOMHNA NaHen YncT u
cyx. BnaxHata n MpbCHa
NMOBBPXHOCT MOXe Aa
nNpu4MHU Npodnemu npu
paboTaTa c byHKUMUTE.
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Pl MUHcTpykuum 3a okonHata cpepna

PerynupaHe Ha oTnaagbLuuTe
CbBmecTumocT ¢ WEEE [dupektuBa
3a UXBBbpJIsiHe Ha OTNagb4HU
npoAayKTn

E MpoaykTbT oTroBaps Ha
. N3NCKBaHNATA Ha

== | nupekTusaTa Ha EC 3a
UXBBPNSAHE Ha OTNaabYHU
npoaykt (2012/19/EU).
To3an NpoaykT Hocu
KnacugukaumoHeH CUMBOI
3a oTnagbyHO
€MNeKTPUYECKO N eNEKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE).

MpooyKkTbT e NnponssedeH oT
BMCOKOKaAYeCTBEHM YacTu 1 MaTepuanu,
KOWTO MoraT fa ce usnonssaTt
MOBTOPHO M ca noaxoasLuuM 3a
peuvknupaHe. He naxebpnsiTte ypeaa
3aeHo ¢ 0bUKHOBEHUTE DUTOBU U
ApYyrv OTnaabLM B Kpasi Ha
onepaTUBHUS My XMBOT. 3aHeceTe o B
cbOuMpaTenHus LeHTbp 3a
peumrKnupaHe Ha eneKkTPOHHO U
enekTpuyecko obopyasaHe. O6bpHeTe
ce KbM MeCTHUTe BriacTu 3a noseve
NoApoGHOCTN OTHOCHO Te3un
cbbupaTenHu LeHTpoBe.
MoaxoasLoTo M3XBbprsiHe Ha
n3nona3eaHus ypea nomara 3a
npegoTepaTsBaHe Ha NOTeHUManHu
HeraTUBHW NocneguUmM 3a okonHaTta
cpefda 1 YOBELLKOTO 3apaBe.
CbBMeCcTMMOCT C ApeKTUBaTa 3a
orpaHu4aBaHe Ha ynoTpebara Ha
onpepgeneHn onacHu BellecTBa:
3akyneHuAT OT Bac NpoayKT OTroBaps
Ha M3UCKBaHWATa Ha OMpeKTuBaTa 3a
orpaHu4aBaHe Ha ynoTtpebaTa Ha
onpeaeneHun onacHu BelllecTea Ha EC
(2011/65/EU). Ton He cbabpKa HUKON
OT BpeaHuTe 1 3abpaHeHn maTepuanm,
onucaHu B [npektmearta.
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U3xBbprsaHe Ha

onakoBb4YHUTE MaTepuanu

+ OnakoBbYHWUTE MaTepuanu ca
onacHu 3a geuara. [pbxTe
onakoBbYHUTE MaTepuanu Ha
©e3onacHoO MSICTO, M3BBH AOCTbMNA Ha
Aeua. OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha
npoaykTta ca nspaboteHun ot
npepaboTBaeMu Matepuanu.
M3xBbpreTe ri no noaxoasill HaumH
N copTupaiTe B CbOTBETCTBUE C
yKasaHusiTa 3a peLuKnpaHe Ha
oTnagbuun. He rn n3xebpnsaiTte ¢
HopMarnHuTe 6UTOBM OoTNagbLW.

I'Ipenop'bKM 3a necTteHe Ha

eHeprus

MHdbopMaums 3a eHepruiHaTa

egekTnBHOCT cbrnacHo EC 66/2014

MoXe aa 6be HamepeHa Ha uwwa Ha

npoaykTa, NpefocTaBeH C NpoayKTa.

CnepHuTte nNpeanoxeHus Lie Bu

noMorHaT Aa 13nomnssaTe npoaykTa cu

MO EKOMNOrMYeH N EHEPIrUAHO

eeKTMBEH HauuH:

+ PasmpassaBaliTe 3aMmpaseHa xpaHa
npeau rotBeHe.

* BbB (hypHaTa nsnonssante TbMHU
Unyn emannmpaHn cbaoBse, KoMTo
npegasat no-gobpe TonnuHaTa.

* N3kntoveTe npoaykta 5 go 10
MWHYTU Npeau Kpas Ha BpemeTo 3a
roTBEHe 3a NPOOBIMKUTENHO rOTBEHE.
Cera moxeTe ga cnectute Ao 20%
€NeKTPOoeHeprus, kaTo nanonssaTe
TOonnuMHarTa.

+ AKO e NoCOYEHO B peLenTaTta unu
pPBKOBOACTBOTO 3a ynotpeba, BuHaru
npeaBapuUTENHO 3arpsianTe
¢ypHata. He oTBapsiTe 4yecto
BpaTaTa Ha hypHaTa rno Bpeme Ha
roTBeHe.

+ OnuTaiTe ce Aa roTeuTe Nnoseye OT
e[HO ACTNE HaBeOHbBX BbB (hypHaTa.



MoxeTe aa rotBuTe €4HOBPEMEHHO, TOBa LLIe CNECTN eHeprns, Tbi KaTo
KaTo NMoCTaBuUTe ABa CbAa 3a rotBeHe dypHaTa Hama aa 3ary614 TonnuHaTta
BbpXy pelleTkata. OCBeEH TOBa, ako CWn.

roTBuTe ACTUA eaHO cnea apyro,
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BawwusaT npogykT

BbBeaeHue Ha npoaykTa

1 TlaHen 3a ynpaBneHune * B 3aBucuMMOCT oT Mmofena Bawuar
2 Jamna* NPOAYKT MOXe Aa HAMa namMna wnu
3 TeneHu cTenaxu™ BMODBT U MECTOMOMNOXEHNETO Ha
namnara Moxe fa ce pasnuyasart
4 [suraten Ha BeHTUnatopa (3ag
OT unicTpaumsaTa.
CTOMaHeHa nno4a) .
5 Bpata B 3aBucumocT oT mogena Bawmat
P npoaykT Moxe aa e 6e3 TeneHu
6 [pbxka padpToBe. Ha unioctpauusita,
7 [oneH HarpeBaten (4bHHa TeneHuTe padToBe ca NokasaHu
CTOMaHeHa nnoqa) KaTo NnpuMmepu.

8 TllonoxeHune Ha padTa
9 T[opeH HarpeBaTen
10 BeHTUNaunoHH oTBOpPU
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npeﬂCTaBﬂHe n n3nons3BaHe Ha KOHTPONMHNA NaHesn Ha

npoaykTa

B 1031 pasgen moxeTe aa Hamepute o6 nperneg  OCHOBHU NPUNOXeHNA Ha
KOHTPOSHMSA NaHen Ha NpoaykTa. Bb3aMoXHO e Aa uma pasnuki B M306pa>l(eHVIF|Ta
N HAKOW PYHKLMKN B 3aBUCUMOCT OT BiAa Ha Npoaykra.

YnpaBneHue Ha dypHaTa

Sy 8 0

1
1 bByTOH 3a n36op Ha pyHKLMA

2 Tanmep

3 byToH 3a TemnepaTypaTta

Ako uma ByTOHM, KOMTO KOHTponupat
BaLUWsi NPOAYKT, Te3n BYyTOHM MOXe aa
ce nocTtaBaT obpaTHO Ha naHena,
KOWUTO M3NM3aT Npu HaTUCKaHe Ha
HsiKkou Moaenu. 3a oa HanpasuTe
HacTpOMKMTe C Te3n ByTOHM, MbPBO
HaTUCHEeTe CbOTBETHUS BYTOH U
n3awpnanTte 6yToHa. Cnep kato
HanpaBuTe HacTpolkaTa, HaTUCHeTe
OTHOBO U CMeHeTe ByToHa.

ByToH 3a M360p Ha byHKUMA
MoxeTe aa nsdepeTte pyHKUUNUTE 3a
paboTa Ha dypHaTa ¢ 6yToHa 3a n3dop
Ha pyHKUMS. 3aBbpTETE HanNsIBo /
Ha[sICHO OT 3aTBOPeHa (ropHa)
nosuums, 3a aa nsbeperTe.

ByToH 3a Temnepartypara

MoxeTe Oa nsbepete TemnepartypaTa,
Ha KOSITO UckaTe Aa roTeuTe ¢ ByToHa
3a ynpasrneHue Ha dypHaTa.
3aBbpTeTe Mo NOCoKa Ha
YacoBHUKOBAaTa CTpPefka oT 3aTBOpPeEHa
(ropHa) nosuuus, 3a aa nsbepeTte.
TemnepatypeH nHgmukaTop

MoxeTe Oa pa3bepeTe BbTpeluHaTa
TemnepaTypa Ha gpypHaTa OT CUMBON
3a TeMnepaTtypa Ha aucnnes.

= ¥ OHEEHT 2
008 6

CuMBOMBT 3a TeMneparypa ce
nosiBsiBa Ha AMcnnes npu sano4ysaHe
Ha roTBEHETO, a CUMBOSBT 3a
TemnepaTypa n34essa, korato
AOCTWTHe 3alajeHaTta TemMneparypa.
KoraTto Temnepatypara BbB doypHaTa
nagHe nop 3agadeHarta Temneparypa,
CMMBOMBT 3a TeMnepaTypa OTHOBO ce
BKMNOYBA.

Tanmep

B ogoome o
oo A g

&
Lo 0 e
1 2 3 4 5 6

1 bByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoViBaHe Ha
BpPEMETO

ByTOH 3a HamansHe
ByToH 3a yBenuuyaeaHe
ByToH 3a HacTpoiku
ByTOH 3a 3aknoyBaHe
CvumBonu Ha gucnnes

) : CumBon Ha BpemeTo 3a
roTBeHe

N

ook Ww
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: CnmBon 3a KpanHO Bpeme
3a rotBeHe™

: cumBon Anapma

: CumBon 3a sipkocT

: CumBon 3a 3akrn4yBaHe

: CumBon 3a Temneparypa

: CumBon Ha cunarta Ha

L() 3BYKa
- : CumBoOn 3a 3aknoyBaHe Ha
BpartaTa®

* Bapupa B 3aBUCUMOCT OT Moaena
Ha npoaykTa. Bb3aMOXHo e aa He e
Hanun4yeH c Balwna NpoaykT.



Pa6oTHu ¢yHKuMM Ha hbypHaTa

Ha dyHKkumoHanHaTta Tabnuua; ca nokasaHu paboTHuTe pyHKLMMU, KOUTO MOXETE
Aa mnanoni3saTte BbB BallaTta cbypHa, N Ha-BUCOKUTE U HaN-HUCKUTE TemMnepatypu,
KOMTO MoraT Aa 6baat 3agafgeHu 3a 1e3n yHKuuKM. PegbT Ha nokasaHuTe Tyk
pexunmn Ha pa60Ta MOXe Oa ce pasfindyaBa OoT nop,pep,6aTa Ha Ballna NpoaykKT.

dypHaTa He ce HarpsiBa. PaboTu
caMo BeHTUNnaTopbT (Ha 3agHaTa
cTeHa). 3aMpaseHaTa xpaHa ¢
rpaHynu 6aBHO ce pasmpassBa npu
# PaboTa ¢ cTaiiHa TemnepaTypa, cBapeHaTa
0 BEHTMNATOp XpaHa ce oxnaxaga. BpemerTo,
HeobxoanMO 3a pasmpassiBaHe Ha
LMo napye Meco, € Nno-abrro oT
TOBa 3a pa3mpassiBaHe Ha 3bpHEHU
XpaHw.
XpaHaTa ce 3arpsia oTrope u
OTAOMY MO €4QHO M CbLLO Bpeme.

opeH n poneH . MoaxopasiLy 3a TOPTU U SIXHUM BHB
S HarpesaTen (opMM 3a NeveHe Unm TopTu n
cnagkuwn. FoTBeHeTO cTaBa C eaHa
TaBa.
0 BknitoueH e camo JonHus
HarpeBaTen. MNoaxogsiy xpaHu,
_I— KOMTO UMaT Hyaa oT 3arap Ha
p— HoneH . yxa P
s ABHOTO.
— HarpesaTen
f¢v Tasun yHKkums TpsibBa oa ce
Tt n3nomnsBsa 1 3a NeCHO NOYUCTBaHE C
napa.
lFopewusT Bb3ayx, HarpsisaH ot
[HoneH v ropeH FOpHUTE M JONHWUTE HarpeeaTenu, ce
% HarpesaTen . pa3npefensi paBHOMEPHO 1 6bP30 B
A nognomMaraHu ot usnata cypHa ¢ nomoLlTa Ha
BEHTMNATOp BeHTMNarTopa. [oTBeHeTO cTaBa C
efHa TaBa.
lFopewusT Bb3ayx, HarpsisaH ot
BEHTMNATOPHUS Harpesaren, ce
asnpenens paBHOMeEpPHO 1 6bp30 B
Harpesaten ¢ . pasnpea b b P
usnata cypHa ¢ nomoLlTa Ha
BEHTMNATOp
BeHTMNartopa. Moaxoasiy e 3a

roTBeHe Ha XpaHa B MHOIo TaBu Ha
pasnn4Hn HMBa.
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OPHUAT HarpeBaTten, JOJTHUAT
HarpesaTtesl 1 BEHTUNATOPHUA
Harpesarten pa6OTF|T. Bcuykm vactu

® "3D" doyHKLMA *
~ Ha npoaykTa ce roTBsiT eAHaKBO
paBHOMEpPHO M 6bp30. [oTBEHETO
cTaBa Cc egHa TaBa.
VYVY) ConemusiT rpun B ropHaTa 4YacT Ha
MbneH rpun * dypHaTa paboTu. Moaxoasuy e 3a
nevyeHe Ha No-rofieMun KoNn4ecTBa.
lFopewusT Bb3ayx, HarpsisaH ot
V) Hucbk rpun Markus rpun, ce pasnpegens 6bp3o
% nognomaraH ot * B LUsnaTta oypHa c momoLyTta Ha
BEHTMNATOp BeHTMNartopa. Moaxoasiy e 3a

nevyeHe Ha no-marku KonmdecTBa.

* BawmsT npoaykT paboTn B
TemnepaTypH1sa AnanasoH, MOCOYEH Ha
OyToHa 3a Temneparypa.
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MpoaykToBM akcecoapwm

BbB BalLMs NpoayKT Uma pasnuyHu akcecoapw. B To3m pasgen ca AocTbnHU
OnncaHMeTo Ha akcecoapuTe 1 onucaHusTa 3a NpaBUSTHOTO U3nonssaHe. B
3aBMCUMOCT OT MoAerna Ha npoaykra, npeanaraHnAaT akcecoap ce pas3nunyaBa.
Bcunykn akcecoapu, onncaHn B pbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6MTeJ'IF|, MOXe Aa He ca

Hann4HM BbB Ballna NpoAyKT.

BEJIEXKA : TaBuTe BbB Ballng NpoaykT Moxe fa ce gecdopmumpat oT edekTa
Ha TemnepaTypaTa. ToBa He Oka3Ba BnusiHNE BbpXy paboTaTta Ha ypeaa.
JedopmauunaTa n3yesBa, Korato TaBaTa U3CTUHE.

CraHpapTHa TaBa
M3nonsBea ce 3a cnagkuLn, 3aMpaseHu
XpaHu U NbpXeHe Ha ronemMmun nap4yeta.

Jbnboka TaBa

ManonaBa ce 3a cnagkun, MbpxXeHe
Ha rorieMu nap4eTa, Co4YHa XxpaHa WUnu
3a cbOUpaHe Ha Tevallu macna npu
n3norseaHe Ha ckaparTa.

Mopenu c TeneHu pacToBe:

TeneH rpun

M3nonaea ce 3a nbpxeHe nnu
nocTaBsiHe Ha XxpaHaTa, KosTo Lie ce
nede, MbPXM N 3ayLLaBa Ha XenaHus

padT.
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M3non3BaHe Ha npoaykKkroBuTe
aKkcecoapu

PadToBe 3a rotBeHe

Mma 5 H1Ba Ha nonoxeHue Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLUO0 Aa
BMOUTE pefa Ha pagToBeTe B
HoMepaTa Ha nNpegHaTa paMka Ha

dypHara.
Mopenu ¢ TeneHu pacgptoBe

MocTaBsiHe Ha pelleTKaTa 3a rpun
BbpXy padToBeTe 3a rOTBEHE
Mopenu c TeneHu pacToBe:
BaxHo e na noctaBuTe TeneHaTa
peLueTka BbpXy padToBETE NPaBUIIHO.
[okaTo noctaBsiTe TeneHaTta peLueTka
Ha >xenaHusi padT, OTBOpeHaTa YacTt
TpsibBa ga 6bAe OT NpegHaTa cTpaHa.
3a no-pobpo roTBeHe TeneHaTa ckapa
TpsibBa oa 6bae 3akpeneHa cbc
3anylwankata Ha TeneHusa padpT. He
TpsibBa 4a MMHaBa Haj 3anyluankara,
3a Ja KOHTaKTyBa CbC 3afHaTa cTeHa
Ha ¢ypHarTa.
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Mopaenu 6e3 TeneHun padToBe:
BaxHo e na noctaBuTe TeneHaTa
peLueTka BbpXy padToBETE NPaBUIIHO.
TeneHaTa pelleTka MMa efHa NOCOKa,
KoraTto s noctaBaTe Ha padTa. [JokaTto
nocTaBsATe TeneHaTa pelleTka Ha
XenaHus padpT, oTBOpeHaTta yacT
6

MNMocTaBsiHe Ha TaBaTa BbPXY
pad)ToBeTe 3a roTBeHe

Mopenu c TeneHu pacToBe:

BaxHo e cbLUo Taka npaBuUmHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY CTPAHUYHUTE
padToBe.

[okaTo noctaBsiTe TeneHaTta peLueTka
Ha XenaHusa padT, cTpaHaTa I,
npegHa3HaveHa 3a 3axBalllaHe,
TpsibBa na 6bae oTnpes.

3a no-gob6po roTBeHe TaBaTa TpsioBa
Aa 6bae 3akpeneHa cbC 3anyLiankaTa
Ha TeneHus padT. He Tpsibea ga
MWHaBa Hapj 3anyluankara, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afHaTa CTeHa Ha

dypHara.



Mopaenu 6e3 TeneHun padToBe:
BaxHo e cbLUo Taka npaBuUmHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY CTPAHUYHUTE
padTtoBe. TaBaTa nma efHa Nocoka,
KoraTto s noctaBaTe Ha padTa. [JokaTto
nocTaBsATe TeneHaTa pelleTka Ha
XenaHusa padT, cTpaHaTa i,
npegHa3HaveHa 3a 3axBalllaHe,
TpsibBa na 6bae oTnpen

®DYHKLMA 32 cTONMpPaHe Ha
pelueTKkaTa 3a rpun

Mma dyHKUMS Ha cTonupaHe, 3a aa ce
npegoTepaTv 3NU3aHETO Ha
peLueTkaTa Ha rpuna ot padgTa. C Tasu
(PYHKLUSI MOXKETe NecHo 1 6esonacHo
Aa n3BaguTe xpaHata cu. [lokato
nsBaxpgaTte pelleTkaTa Ha rpuna,
MOXeTe Aa 8 usabpnate Hanpeg,
AoKaTo CTUrHe OO 3anyllankara.
TpsbBa oa npeMuHeTe npes
3anylwarnkara, 3a Aa s npemMmaxHeTte
HanbIHO.

Mopenu ¢ TeneHu pacgtoBe

®DYHKLMA 32 cTONMpPaHe Ha
peleTkarta 3a rpun - Mogenu c
TeneHu pacroBe

Mma dyHKUMS Ha cTonupaHe, 3a aa ce
npegoTBpaTy M3NM3aHeTO Ha TaBaTa
oT padpTa. [lokaTo usBaxaare Tasara,
ocBobofeTe s OT 3aaHaTa Kroyarnka u
A usgbpnaite kbM cebe cu, AokaTto
CTUrHe Ao 3anylankara. Tpsbea aa
npemunHeTe npes 3anyliankara, 3a aa s
npemaxHeTe HanmbIHO.
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MNpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHaTa
cKapa u TaBaTa BbpXy
TeneckonuyHute pencu-Mopgenu c
TeneHu pacdToBe M TeNeckonnyHu
pencu

BnarogapeHune Ha TeneckonuyHm
pencu, TaBu UnNu TeneHara pelleTka
Morar necHo Aa ce NocTaBAT 1
oTcTpaHsiBaT. KoraTo n3nonssate Tasu
W TEeMNeHW peLLeTKn ¢ TerneckonMyHara
penca, Tpsibsa oa ce BHMMaBa
LWmMdpTOBETE OTNpPE M 0T3aj Ha
TeneckonuU4HWUTe percu ga ce onupar B
KpavLiaTa Ha pelueTkaTa 1 TaBaTa
(nokasaHo Ha cxemara).
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TexHu4yeckn cneuundukaumum

BbHLWHM pasmepu Ha npoaykTa

595 MM/594 Mm/567 MM
(BUCoYMHa / WinpuHa / Abn6o4nHa)

Pa3amepu 3a MOHTax Ha oypHa

590 unn 600 MM/560 MM/MKH. 550 MM
(BUCoYMHa / WinpuHa / Abn6o4nHa)

HanpexeHue / YecTtoTa 220-240 V~; 50 Hz

Tun Ha kabena 1 HanpeyYyHo ceveHue,

n3nona3saHu / NoaxoasLUu 3a MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
n3nomnssaHe B NpoAayKTta

0O6wo notpebneHne Ha eHeprus 2.6 kW

Tun coypHa MHorogyHKLMoHanHa gypHa

OcHoBu: NHdopmaumsTa Ha eHeprMiHUA eTUKET Ha enekTpudecknte dypHU
€ AafeHa B cboTBEeTCTBME CcbC cTaHaapTta EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tesu
CTOWHOCTM Ce OnpeaensT npu cTaH4apTHO HaToBapBaHe C HarpesaTen
OTAOMY Harope UNu ¢ NoarpsiBaHe Ha BeHTMnaTopa (ako uma).Takvmea
YHKLMK,

KnacbT Ha eHepruiiHa echekTUBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBUE CbC
CrnegHOTO NPUOPUTU3MPAHE B 3aBUCMMOCT OT TOBA Jann CbOTBETHUTE
PYHKLMM cbLuecTByBaT Npu NpoaykTa unu He: 1-Harpesaten ¢ eko
BeHTUnarop, 2-Harpeaten ¢ BeHTUNaTop 3- HUCHK rpun nognomaraH ot
BeHTMNartop, 4-FopeH 1 goneH Harpesarern.

TexHu4eckuTe cneuudmkaummu moraT aa 6baaT NPoMeHsiHN 6e3
npeaBapuTernHo yBeaoMneHue, 3a Aa ce nogobpu Ka4ecTBOTO Ha NPOAYKTa.

durypute B ToBa PHKOBOACTBO Ca CXEMATUYHM U MOXeE [a He CbOTBeTCTBaT
TOYHO Ha Bawms npoaykT..

CTOWMHOCTWTE, NOCOYEHN Ha ETUKETUTE Ha NPOAYKTa UMK B
npuapyxasallaTa ro JoKyMeHTaLusi, ce nony4yasat B nabopaTopHu
YCINOBUA B CbOTBETCTBUE CbC CbOTBETHUTE CTaHAapTW. B 3aBucMmocT oT
eKcnroaTaLMoHHNUTE 1 eKOMOrMYHMUTE YCNOBUA Ha NPOoAyKTa, Teau
CTOMHOCTU MoraT Aa Bapuvpar.
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ﬂ NbpBoHayanHa ynotpeba

Mpeau aa 3anovHeTe Aa uanonaearte
npoaykTa, ce npenopbyBa aa
HanpaeuTe CreaHOTO B CrieaBalumTe
pasgenu.

NMbpBOHaYanHa HacTpouka

BuHarv 3agaBaiTe BpeMeTo Ha
AeHs1, npeaun oa usnonasaTte
BaLlaTa cypHa. AKo He ro
HacTpouTe, He MoXeTe aa
roTBuUTE B HSIKOM Mogenu dypHa.

1.Korato ¢ypHata ce Bknto4Ba 3a
MbpBU MbT, noneTo "12:00" 1 ©
CMMBOMBT LI MUraT Ha gucnrnes.

2.3apanTe BPEMETO Ha [eHs, KaTo
JokocHeTe @/O.

° 1200

Q@@@@&z

3.[okocHeTe €Y unu i 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe MUHYTHOTO Mone.

Q(@@@@&i

4.3apanTe MUHYTUTE Ha OeHs, KaTo
JokocHeTe DO,

© |7CO
Imimini

C\@@@@ﬁl

5.MNoTBbpAETE HACTpoVikaTa, KaTo
aokocHeTe O unu % 6yToH.

» BpemeTo Ha aeHst e 3agageHo n ®

CMMBOMBbT M34e3Ba Ha ekpaHa.
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AKO NMbpBUAT NbT HE e 3aaaeH,
"12:00" 1 © cumBonuTe
npoabikasaT ga muraT u
dypHaTa B/ HaMa Aa ctapTupa.
3a ga paboTtu pypHaTa BY,
TpsibBa oa NOTBBLPANTE Yaca Ha
JeHs1, KaTo 3afafeTe Yyaca Ha
AeHs unu aokocHeTe (O 6yToHa,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
NpOMeHUTe HacTpoiKkaTa Ha
JeHs1 NO-KbCHO, KaKTO € onmncaHo
B cekuusita ,Hactponkn®,

HacTpolikute Ha TekyLoTo

BpEME Ce OTMEHSIT B Cryyaii Ha
NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO.
TpsbBa foa ce HacTpPOM OTHOBO.

I'I'prouaqanHo noyucTBaHe

1.0TCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHU
maTepuanu.

2./13BapeTe BCUYKM NPUHAONEXHOCTU
oT dbypHaTa, npegocTaBeHn B
npoaykra.

3.BkntoyeTe npogykra 3a 30 MUHYTU U
cnep ToBa ro uskno4eTe. o To3n
HauuH ocTaTbUNTE U CNOEBETE,
KOMTO MOXe [ja ca OCTaHanu BbB
ypHaTa no Bpeme Ha
NpPou3BOACTBOTO, CE U3rapaT U
noducTeart.

4.KoraTo paboTuTe c NpoaykTa,
n3bepeTe Hali-BUcoKaTa
Temnepatypa u paboTHaTa pyHKUMS,
C KOSITO pabOoTAT BCUYKM
HarpeBaTenu BbB BalUWs NPOAYKT.
BwxTe "PaboTHKN dyHKUMM Ha
cypHaTa". MoxeTe aa HayumTe Kak
Aa paboTtuTe ¢ oypHaTa B criegHus
pasgen.

5.UN3vakaitTe cbypHaTta fa ce oxnagu.

6./36bpLUeTe NOBBbPXHOCTUTE HA
npoaykTa ¢ Mokpa Kbpna unu reba u
noacylleTe ¢ kbpna.



Mpenn pa nsnonseate akcecoapute; BEJEXXKA [lo Bpeme Ha nbpeata

MouncTeTe akcecoapuTe, KOUTO ynoTpeba 3a HAKONKo

nsBaxpgarte oT chypHaTa, c Boda u Yaca moraT ga

npenapar u Meka ro6a 3a No4MCcTBaHe. Bb3HUKHAT AUM U

BEJIEXXK [losbpxHoCTTa MOXe Aa ce Mupusma. Tosa e

A rnoBpenu oT HSKOM CbBCEM HOpMariHo.
noyncTBalLn NpenapaTtu u CrasTa TpsbBa pa e ¢
maTepuanu. He [obpa BeHTUNauus 3a
n3nonseanTe arpecusHU Aa ce npemaxHe
noymncTBaLLM NpenapaTwy, nyliéka n Mmpusmara.
npaxoo6pasHn/kpeMoobpa NsbarsaitTe ANPEKTHO
3HM NpenapaTtu Unu ocTpu BAMWBaHE Ha
npeamMeTy npu N3nu3aLns nyLiek n
MoYUCTBaHETO. MupusmMa.

25/BG



E Kak na pabotute c chypHara

O6wa nHdopmauums 3a PaboTa Ha KOHTpoONnHaTa
n3non3BaHeTo Ha (bypHaTa eaAuvHnua 3a ynpaBrieHue Ha
BeHTunarop (Bb3moxHoO e aa He ¢dypHaTa

ChbllieCTBYBa C BallnsA NPOAYKT.) O6wu npeaynpexaeHns 3a
BawwmaTt npoaykT uma oxnaxaaty YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieHue Ha
BeHTUnartop. OxnaxgawmaT ¢dypHaTa

BEHTWUMNATOP Ce aKTMBMpa aBTOMAaTUYHO,
Korato e Heobxoanmo, 1 oxnaxaa
KaKTO MpedHaTa 4acT Ha NpoaykKTa,
Taka n mebenute. Toll ce AeakTnBupa
aBTOMaTU4YHO, KOraTo NpPoLEechT Ha
oxnaxaaHe npuknoyn. Hag BpaTata

Ha dypHaTa 1M3nusa ropell Bb3ayx. He
MoKpuBaiTe Te3n BEHTUNALMOHHN
oTBopu. B npoTtuBeH cnyyain dpypHaTta

MakcrmanHoTo Bpeme Ha
roTBEHe, KOeTO MOXe aa
HacTpouTe 3a Kpall Ha rOTBEHETO
e 5yaca 1 59 MUHyTK.
MporpamaTa 6uBa oTka3aHa B
crnyvai Ha npekbCBaHe Ha
en.saxpaHeaHeTo. TpsbBa aa
npenporpamupare cypHara.

MoXe Aa nperpee. [lokaTo npaBuTe HAKaKBU
OxnaxgalwumsiT BeHTunaTop HaCTPOMKW, Ha AuChnes murat
npoabmkasa Aa paboTu No Bpeme Ha CbOTBETHUTE cumBonu. Mons,
pa6oTa Ha dpypHaTa unu cneq “34yakamTe KpaTKo Bpeme, 3a aa
U3KMoYBaHe Ha pypHaTa 6baaT 3anaseHn HacTPOWKUTE.

(npuénuantenHo 20-30 MuHyTH). AKO
roTBMTE Ype3 nporpammpaHe Ha
TanmMepa Ha dpypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE BEHTMNATOPBLT 3a

AKO e HanpaBeHa HacTpoWika 3a
roTBEHe, BPEMETO Ha AEHS He
MOXe fa ce perynupa.

oxnaxmaaHe ce U3KMoYBa C BCUYKU AKO BpemeTo 3a roTBeHe e
yHKUMK. BpemeTo Ha pa6oTa Ha 3afafeHo npu 3ano4saHe Ha
BEHTUNAaTopa 3a oxNnaxgaHe He MoXe roTBEHe, OCTaBalLOTO BpeMe ce
Aa Gbae onpeaeneHo oT notpebutens. rnokasBsa Ha ekpaHa.

Town ce BKkNtoYBa 1 U3KMOYBA
aBTOMaTU4HO. ToBa He e rpeLuka.

OcBeTneHue Ha chypHaTa

B cny4vaunTe, Korato e 3agageHo
BpEMe 3a roTBEHE MW KpalHO
BpeMe 3a roTtBeHe; MoXeTe Aa

Jlamnata Ha cpypHaTa ce BKIIOYBa, OTMEHMUTE aBTOMATUYHO, KaTo
KoraTo ¢pypHaTa 3anoyHe Ja roTeu. noKocHeTe ( ByToHa 3a Ao
Mpu HAKOM MoAEenu namnarta ce BpeMme

BKno4YBa No BpemMe Ha roreBeHe, okato
Npun HAKOWN Moaenn 14 ce U3Krn4Bea
cnep onpeaeneHo BpemMe.
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1 bByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoViBaHe Ha
BpPEMETO

ByTOH 3a HamansHe

ByToH 3a yBenuuyaeaHe
ByToH 3a HacTpoiku

ByTOH 3a 3aknoyBaHe
CvumBonu Ha gucnnes

: CumBon Ha BpeMeTo 3a

N

o gk W

© rotBeHe

R : CnmBon 3a KpanHO Bpeme

O 3a rotBeHe™

0 : cumson Anapma

<) : CumBon 3a apkocT

& : CumBon 3a 3akntoy4BaHe

8 : CumBon 3a Temnepartypa
: CumBon Ha cunaTta Ha

() 3BYKa

- : CumBon 3a 3aknoyBaHe Ha

BpartaTa®

* Bapupa B 3aBUCUMOCT OT Moaena
Ha npoaykTa. Bb3aMOXHo e aa He e
Hanun4yeH c Balwna NpoaykT.

BknioyeTe dypHaTa

KoraTto ns3tepete pabotHa dyHKUUS,
Ha KOSITO uckate ga roteute ¢
MOMOLLITa Ha KOMYeTo 3a U3bop Ha
PYHKUMS M 3apafeTe onpeaeneHa
Temnepartypa Cc NoMOoLLTa Ha KON4eTo
3a Temneparypa, hypHaTa 3anoysa aa
paboTu.

UzknioyveTe chypHarta.

MoxeTe aa usknoymTe ypHara, kaTo
3aBbPTUTE KOMYETO 3a N36op Ha
(PYHKLMS M KOMYETO 3a TemnepaTtypa B
U3KITHOYEHO (Harope) nonoXxeHue.

PbyHO roTBeHe 3a M360p Ha
Temnepartypa v (pyHKLUA Ha paboTta
Ha dypHaTa

MoxeTe aa roTBuTe, KaTto HanpasuTe
pBbYeH KoHTpon (Mo Bawl KoHTpon), 6e3
Aa 3ajaBaTte BPeEMETO 3a roTBeHe,
KaTo n3bepete Temnepartyparta u
paboTHaTa yHKUMS, cneumduyHn 3a
BalLLaTa XpaHa.

Mpumep:

1./36epeTe onepaumoHHaTa OyHKLNS,
C KOSITO UcKaTe Aa rotTeuTe, Ypes
Kon4yeTo 3a M360p Ha PyHKUMS.

2.3apanTe Temneparypara, KosTo
uckate ga roTeute, Kato usnonssare

KOn4yeTo 3a Temneparypa.

» Bawara dypHa Le 3ano4vHe ga
paboTun BegHara npu n3bpaHaTa
yHKUMS 1 TemnepaTypa 1 b we ce
nosiBu Ha ekpaHa. Korato
Temnepartyparta BbB pypHaTa
[OCTUTHe 3afaaeHaTa Temnepartypa, §
CMMBONBbT M34yesBa. PypHaTta He ce
N3KNoYBa aBTOMaTUYHO, TbiA KaTo
PBYHOTO rOTBEHE Cce n3BbpLuBa 6e3 aa
ce 3ajaBa BpeMeTo 3a roTBEHE.
Tpsbsa camu oa kKoHTponupaTe
roTBEHeTO 1 Aa s usknouute. Korato
rOTBEHETO 3aBbPLUM, USKIOYETE
(pypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 3a
n360p Ha PYHKLMS M KONYETO 3a
Temnepartypa B U3Kno4eHo (Harope)
MonoXeHue.

FoTBeHe 4pe3 3apaaBaHe Ha BpeMeTo
3a roTBeHe;

MoxeTe aa HakapaTe cdypHaTa aa ce
N3KIMOYN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha
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BpeMeTo, kato n3bepeTte

TemnepartypaTa u paboTHaTa (yHKUMS,

cneundnYHM 3a BallaTa xpaHa u

3afafeTe BPeMeTo 3a roTBeHe Ha

Tanmepa.

1./36epeTe paboTHaTa yHKUUS 3a
rOTBEHE.

2.JokocHeTe O nokato O cumBonbT
ce NosiBM Ha Aucnres 3a BpeMeTo 3a
rOTBEHE.

Q(@@@*{é}é‘z

Cnep kaTo HacTpouTe
(yHKUMsITA M TeMnepaTtypaTta Ha
paboTta, MoXeTe Aa 3agagerte
BpeMeTo 3a roteeHe 3a 30
MUHYTK, KaTo [OKOCHeTe &
ANpekTHO ByToHa 3a 6bp3a
HacTpoika Ha BpeMeTo 3a
roTBEHE 1M MPOMEHUTE BPEMETO C
@®/© ByTOHM.

3.3againTe BpeMeTo 3a roTBeHe, kKato
pokocHeTe D/ ByToHM.

S M
]
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BpemeTo 3a rotBeHe ce
yBenuyaea ¢ 1 MuHyTa npes
nbpeute 15 MuHyTH, cnep 15
MWHYTU ce yBenu4yasa ¢ 5
MUHYTHW.

4.MocTaBeTe xpaHaTa cu BbB hypHaTa
W 3agaiTe Temneparypara C KonyeTo
3a Temneparypa.

» Bawara dypHa Le 3ano4vHe ga

paboTun BegHara npu n3bpaHaTa

YyHKUMS M TemnepaTypa. 3agageHoTo

BpeMe 3a roTBeHe 3ano4sa Aa
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oTt6posiea b u ce nosisasa Ha aucnnes.
KoraTto TemnepaTypaTa BbB (hypHaTa
[OCTUTHe 3afaaeHaTa Temnepartypa, §
CMMBOMBbT M34e3Ba.
5.Cnep npuknioyBaHe Ha 3aafeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End"
ce nosesea, O cMMBOMBLT Mura
TaMepbT n3gasa curHan
6.MMpenynpexaeHneTo 3By4YM aABe
MUHYTU. HaTucHeTe npon3BoneH
Krnasw, 3a Aa cnpeTe
npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnupa u
BPEMETO Ha [eHsA ce NnosiBsiBa Ha
eKkpaHa.
3a ga 3apganeTe BpeMeTo 3a Kpai Ha
roTBeHe Ha No-KbLCHO BpeMme;
(Bapupa B 3aBMCMMOCT OT Moaena
Ha npoAaykta. Bb3MoXxHo e aa He e
Hanu4yeH c BalMs NPOAJYKT.)
36upalikn TemnepaTyparta u
paboTHaTa yHKUMS, cneumduyHn 3a
BaLLIETO XpaHeHe, MOXeTe aa
HacTpouTe BPEMETO 3a rOTBEHE U
BPEMETO 3a rOTBEHE Ha MO-KbCHO
BpeMe, KOeTO No3Bosisiea Ha oypHaTa
Aa ce cTapTvpa 1 UsKIoyn
aBTOMAaTUYHO.
1./36epeTe paboTHaTa yHKUUS 3a
roTBeHe.
2.JokocHeTe O nokato O cumsonbT
ce MNosiBM Ha gucnres 3a BpeMeTo 3a
roTBeHe.

® 0000
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Cnep kaTo HacTpouTe
(yHKUMsITA M TeMnepaTtypaTta Ha
paboTta, MoXeTe Aa 3agagerte
BpeMeTo 3a roteeHe 3a 30
MUHYTK, KaTo [OKOCHeTe &
ANpekTHO ByToHa 3a 6bp3a
HacTpoika Ha BpeMeTo 3a
roTBEHE 1M MPOMEHUTE BPEMETO C
®/© ByTOHM.

3.3aganTe BpeMeTo 3a roTBeHe, kKato
pokocHeTe D/ ByToHN.

S Mrum
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BpemeTo 3a rotBeHe ce
yBenuyaea ¢ 1 MuHyTa npes
nbpeute 15 MuHyTH, cnep 15
MWHYTU ce yBenu4yasa ¢ 5
MUHYTHW.

» Cnep kaTo e 3aafeHo BpeMeTo 3a

roteeHe, 9 CUMBOMBT NOCTOSIHHO ce

rnokassa Ha ekpaHa.

4 okocHeTe (O gokaTo 5 cumBonbT
ce MosiBM Ha Auchnes 3a BpeMeTo 3a
roTBeHe.

O 1
oo

" .

5.3againTe BpeMeTo 3a roTBeHe, Kato
aokocHeTe D/© ByToHW.

5> 1500
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» Cneq kato 3agaferte BpeMeTo 3a
Kpall Ha roTeeHe, & cMMBOMbBT U D

CMMBOMBT CbC CUMBONA 3a nepuog oT
BpPEME LLie Ce NosABSABAT NMOCTOSHHO Ha
avcnnes. LLlom 3anoyHe roteeHeTo, D
CMMBOMBbT M34e3Ba.
6.lMocTaBeTe xpaHaTa cu BbB hypHaTa
W 3agaiTe Temneparypara C KonyeTo
3a Temneparypa.
» BpemeTo Ha chypHaTa nsumcnsaBsa
BpPEeMEeTO 3a 3ano4yBaHe Ha roTBeHe,
KaTo ce U3BaAu BPEMETO 3a rOTBEHe
OT KpaWlHUs Yac Ha roTBeHe, KOUTO
cTe 3aganu. Korato HacTbnu BpeMeTo
3a cTapTupaHe Ha roTBEHETO,
nsbpaHaTta pyHKUMSA ce akTuBupa u
(ypHaTa ce 3arpsia 0o 3agageHara
Temnepatypa. 3agageHoTo BpeMe 3a
roTeeHe 3anoysa aa otépossa b u ce
nosieaBa Ha aucnnes. Korato
Temnepartyparta BbB pypHaTa
[OCTUTHe 3afafaeHaTa Temnepartypa, §
CMMBOMBbT M34e3Ba.
7.Cnep npuknioYBaHe Ha 3aafeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End"
ce nosBsBa, £ CMMBOMBLT MUra
TaMepbT n3gasa curHan
8.MpepynpexneHneTo 3ByYM ABe
MUHYTU. HaTucHeTe npon3BoneH
Krnasw, 3a Aa cnpeTe
npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnupa u
BPEMETO Ha [eHsA ce NnosiBsiBa Ha
eKkpaHa.

AKO HsiKo/ OYTOH e HaTUCHaT B
Kpas Ha 3ByKOBOTO
npeaynpexaeHune, pypHata e
3anoyvHe ga paboTu 0THOBO. 3a
Aa npenoTeBpaTUTE NOBTOPHOTO
bYHKLMOHUPaHe Ha oypHaTa B
Kpas Ha NpeaynpexaeHueTo,
rnoctaBeTe Kon4yeTo 3a
Temneparypa u
PYHKLMOHANHOTO kon4ye Ha "0"
MOMOXeHWe 1 U3KIYeTe

dypHara.
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Hactpoiku

AKTUBMpaHe Ha 3aKnYBaHeTO Ha
GyTOHUTE
MoxeTe ga npegoTepaTuTe HaMmecaTa
Ha YCTPOICTBOTO 3a ynpasneHue Ypes
aKTVBMpaHe Ha pyHKLMSTa 3a
3akrnouBaHe Ha ByToHuTe.
1.[lokocHeTe (& gokaTo B cumBon ce
nosiBK Ha AuUcnnes.

.
AENCRNCRNCIR -

» CumBONbT @ ce nosiBsBa U Ha
aucnnes 3ano4sa oToposiBaHeTo 3-2-1.
Korato oTGposiBaHETO MPUKIOYM,
3akno4YBaHeTo Ha ByToHuTe ce
akTmeupa. Mpu gokocBaHe Ha KOMTO U
Aa e OyTOH Npu 3akn4YBaHe Ha
OyTOHWTE, TaMepPbT M3JaBa 3BYKOB
curHan v @ cumeon mura.

Ako cnpeTe ga gokocaTe AkO
cnpeTe Aa aokocHeTe ByToHa [,
npeau oTbposiBaHeTo Aa
MPUKNIOYM, 3aKNIOYBAHETO Ha
OyTOHWTE HsIMa [ja ce aKTMBMpa.
BbyToH npean otbposiBaHeTo aa
MPUKNIOYM, 3aKNIOYBAHETO Ha
OGyToHa HsIMa Ja ce akTMBupa.

BbyToHUTe Ha TaliMepa He moraT
Aa ce usnonaseart, koraTo
3aKIOYBaHETO Ha ByTOHUTE €
aKTMBMpaHo. 3akntoyBaHeTo Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae
OTMEHEHO B Cryyali Ha
NpeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO.

[leakTuBMpaHe Ha Kntovankarta

1.[okocHeTe (& nokato & cumson
“34yesHe OT AWCHIes.

» CUMBOMBT (3 M34e3Ba un

3aKnMioYBaHETo Ha ByToHa e 3abpaHeHo

Ha avcnnes.
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HacTtpoiika Ha anapmaTta

MokeTe CcbLLO Taka Aa usnonssare
TaiMepa Ha NpoayKTa 3a BCSAKO
npeaynpeXxaeHne Unn HanomHsiHe,
pasfnnyHo OT rOTBEHE.

ByavnHUKBLT He OKa3Ba BIUSIHUE BbPXY
yHKUMMTE Ha hypHaTa. N3nonsea ce
3a npegynpeauTenHdu uenu. Hanpumep,
MOXeTe Aa usnonssate OyaunHuKa,
KoraTto uckaTte Aa 3aBbpTuUTe XpaHaTa
BbB (pypHaTa B onpeaeneHo Bpeme.
BepnHara cnep kaTto BpeMeTo, KOeTo
cTe 3aganu, usteye, YaCOBHUKBLT BU
nsgasa 3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

MakcmMmanHoTo BpeMe 3a
anapmarta Moxe Aa e 23 yaca 1
59 MUHYTK.

1.[okocHeTe L) nokato L\ cumBson ce
nosiBM Ha aucnnes.

s Ldd

N 2 8 = 5

2. 3apaiite BpemeTo 3a anapma,
KaTo fokocHeTe /O BYTOHM.

1
Ial L

Q@@@@é@]

» Cnepn kato HacTpouTe BpeEMETO Ha
anapmarta, £\ cuMBon ocTasa ceeTeLl 1
anapMeHoTOo BpeMe 3ano4ysa
oTbposiBaHeTO Ha gucnnes. AKo
BPEMETO 3a anapma 1 BpeMeTo 3a
roTBEHE ca HaCTPOEHW eQHOBPEMEHHO,
Ha gucnnes ce nokassa no-kpaTkoTo
BpeMe.
3.Cneq kaTo NPUKIHOYN BPEMETO Ha
anapmara, £\ cumBon 3ano4ysa aa
Mura u Bu faBa 3BYKOBO
npeaynpexaeHue.




M3knioyeTe anapmara

1.B kpasi Ha anapmeHusa nepvog
npeaynpeauTenHuaT 3ByK e B
NPOABLIMKEHNE Ha BE MUHYTM.
HaTucHeTe nponssoneH 6yToH, 3a Aa
cnpeTe NpeaynpeanTenHUAT 3BYK.

» MNpeaynpeanTenHusT 3ByK cnvpa un

BPEMETO Ha J1eHs ce nosiBasa Ha

eKpaHa.

AKO UCKaTe Aa OTMEHuUTe anapmara;

1.JokocHeTe L gokaTto £ cumBon ce
nosiBK Ha Aucnnes 3a aa Hynupate
anapmeHoTo BpeMe. [lokocHeTe ©

GyTOH, ooKaTo He ce nokaxe "00:00".

2.0 MoXeTe CbLUO Ja aHynupaTte
anapmara ¢ AbNro HaTckaHe Ha
GyToHa.

MpomsHa Ha HUBOTO Ha cunaTta Ha

3ByKa

1.JokocHeTe & 6yToH aokato O
CMMBON Ce MoKaxe Ha aucnnes.

-0

|
l
Q@@@@@

2.3apaliTe xenaHoTo HMBo upes D/O
6yTOHU. (b-01-b-02-b-03)

-4

|
-
Q@@%\@ﬁ

3.0okocHeTe %* 6yToH 3a
NOTBBbPXKOEHME UMW HacTpoKrKaTa ce
aKkTuBMpa ckopo, 6e3 oa gokocsaTe
GyTOH.

HacTpoiika Ha ApKocTTa Ha gucnnes

1.JokocHeTe £ 6yToH aokato (B
CMMBOI Ce NOKaxe Ha aucnnes.

d-01 °

Q@@@@@

2.3apanTe xenaHaTta sipKocCT, KaTo
pokocHeTe @/Q 6yToHu. (d-01-d-02-
d-03)

Y

d-L
6 00 @@ 8

» [lokocHeTe ¢ ByToH 3a

NOTBbPXKOEHWE MUIM HACTpOKKaTa ce

aKkTMBMpa ckopo, 6e3 Aa gokocsaTe

GyTOH.

MpomsAHa Ha BpemMeTo Ha AeHA

Ha Bawara ¢ypHa; 3a Aa npomeHnTe

BpeMeTO Ha [eHsl, KOeTo

npeaBapuTenHo cTe 3adanu,

1.[okocHeTe & nokaTto (9 cumeon ce
nosiBM Ha aucnnes.

2.3apanTe BPEMETO Ha [EeHs, KaTo
JokocHeTe @/O.

SN I _I . l I l |
s

4 © O ¢ &

3.JokocHeTe (Y nnu ¢ 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe MUHYTHOTO Mone.

SO Ny

| i

L e

4.3apanTe MUHYTUTE Ha OeHs, KaTo
JokocHeTe @/O.
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5.MNoTBbpAETE HAcTpoVikaTa, KaTo
pokocHeTe O unu % 6yToH.

» BpemeTo Ha aeHsi e 3anaaeHo n

CMMBOMBbT M34e3Ba Ha ekpaHa.



E O6ua nHdopmaums 3a rorBeHe

Tosun pasgen onvcea CbBeETH 3a
NPUroTBSIHE U FOTBEHE Ha XpaHaTa.
OcBeH TOBa MOXeTe Aa HamepuTe
HSIKOM OT TECTBaHUTE XpPaHWU KaTo
NpPou3BOAMTENMN U Ha-NoaXoasaLNTe
ycnoBwus 3a Tesun xpaHu. MogxoaswmTe
HaCTPOMKM Ha ypHaTa n akcecoapuTe
3a Te3M XpaHu CbLLO Ca NOCOYEHM.
O6wmM npeaynpexaeHna 3a
rotBeHe BbB hpypHaTa

+ [okaTto oTBapsiTe BpaTaTa Ha
ypHaTa no Bpeme unu cneqn
roTBEHe, MOXe [a ce NosiBu ropeLya
napa. Naparta moxe aa msropu
pbKaTa, NMUEeTOo U / Unn o4nTe BU.
Korato oTBapsTe BpataTa Ha
cdypHaTa, CTONTEe HacTpaHa.

* VIHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpPEME Ha roTBeHe, Moxe Aa
06pa3yBa KOHAEH3MpaHW BOOHU
Kanku no BbTpeLLHaTa 1 BbHLIHaTa
cTpaHa Ha dpypHaTa 1 BbpXxy ropHuTe
YyacTu Ha mebenuTe nopaau
TemnepaTtypHaTa pasnuka. Toa e
HopMarHo M3ndecko ABMNEHNE.

+ CTOWHOCTUTE Ha Temneparypara u
BPEMETO 3a roTBEHE, AafeHn 3a
XpaHu, MoraT aa Bapvpar B
3aBMCUMOCT OT peLienTtaTa u
Konu4yecTBoTO. Mopaau Tasn
MpUYMHa Te3n CTOMHOCTM ca AadeHU
KaTo AnanasoHu.

* BuHarun nssaxpante
HeM3non3eaH1Te akcecoapu oT
ypHaTa, npean Aa 3anoyHeTe aa
roteuTe. AKcecoapute, KOUTO e
ocTaHaT BbB (pypHaTa, moraT Aa
nonpe4aT Ha XxpaHaTta Aa ce roteu B
NpaBUINHUTE CTOMHOCTM.

+ 3a xpaHu, KouTO LLle roTBUTE crnopen
BalLaTa cobCcTBEHA peLenTa, MoXeTe
Aa nonseaTe HaNbTCTBUS OT
nogo6HW XpaHu, AageHu B
TabnuuuTe 3a rotBeHe.

* VManonaBaHeTo Ha NpedocTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa Hai-gobpoTo
Ka4yecTBO Ha roTBeHe. BuHaru
chnasBaiTe npegynpexaeHusTa u
nHdopmauusTa, npegocTaBeHn oT
npousBoaunTens 3a BbHLHNUTE
CbA0Be 3a roTBeHe, KouTo Lie
n3nonseare.

+ HapexeTte xapTusita, npegnassatia
OT MasHuMHaTa, KOITO LLie u3nonasarte
npu roTBEHETO, B NOAXOASLLM
pasMepu, B cbAa, B KOWTO LUe
roteute. MacneHoycrtonunsuTe
XapTuK, KOUTO M3NKU3aT OT Cbaa,
MoraT fa cb3aagar puck oT
nsrapsiHe 1 ga NoBNMSIAT Ha
Ka4yecTBOTO Ha rOTBEHETO.
M3nonseainTe ycTonymBa Ha MasHUHU
XapTus, KOSTO LLie M3non3eaTe B
MoCcoYeHus1 TeMnepaTypeH AnanasoH.

+ 3a 0o6po M3NbIHEeHNE Ha FOTBEHETO
rnocTtaBeTe XpaHaTta Cu Ha
npenopbYaHMsa npasurneH padt. He
NpoMeHsiTe No3muusaTa Ha padpTa no
Bpeme Ha roTBeHe.

Cnapakuwwim n xpaHa Ha cypHa

O6wa nHdopmauus

+ penopbyYBame ga nsnomnssaTte
akcecoapuTe Ha npoaykTa 3a 4obpo
npeacraBsiHe B roTBEHETO. AKO Liie
n3nonssaTe BbHLUHW CbAoBe 3a
roTBeHe, NpeanoYnTanTe TbMHU, He
3anenBsaLlly 1 TOMMOYCTONYUBHY
cbAoBe.

» Ako B TabnuuaTa 3a rotTBeHe ce
npenopbyBa npeaBapuTenHo
HarpsiBaHe, He 3abpaBsiiTe aa
rnoctaBuTe XpaHaTa cu BbB pypHaTa
cneq npeaBapuTENHO 3arpsisaHe.

* AKO Llle roTBuTe, KaTo uanonssaTte
Cb[i0BE 3a roTBEHE BbpPXY
pelleTkaTta 3a rpus, noctaBseTe 1 B
cpepaTa Ha pelueTkaTa 3a rpun, a He
©nun3o Jo 3agHaTa cTeHa.
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Bcuuku matepuanu, n3nonssaHu npu
NMPUroTBAIHETO Ha CcraaKuLKM, Tpsioea
Ja ca CBeXMu U Ha cTaliHa
TemnepaTtypa.

CBbCTOSIHMETO Ha roTBeHe Ha
NpoAYyKTUTE MOXe Aa Bapupa B
3aBMCMMOCT OT KONTIMYECTBOTO XpaHa
N pasmMepa Ha cboBeTe 3a roTBeHe.
MeTanHute, kepaMu4yHUTE U
CTbKMeHn popMu yabrkasaT
BpemMeTo 3a roTBeHe W AonHata
MOBBbPXHOCT Ha CrlaaKapcKUTe XpaHu
He ce 3a4epBsiBa paBHOMEPHO.

AKo nsnonaeaTe rotTBapcka xapTus
no BpeMe Ha roTBeHe, MOXe Aa ce
HabngaBsa Manko noTbMHsAIBaHe Ha
JonHaTa NoBbPXHOCT Ha XpaHaTa. B
TO3M cny4an Moxe Ja ce Hanoxwm ga
yObIKUTE BPEMETO CU 3a FOTBEHE C
okosno 10 MUHYTK.

CTonHoCcTUTE, MOCOYEHN B
TabnuuuTe 3a roTeeHe, ce

onpenenaTt B pe3ynTtat Ha TeCcToBeTe,

npoBeAeHN B HalLIMTe nabopaTopun.
[NoaxoaawmTe 3a BaC CTOMHOCTH
MOXe Ja ce pasnuyaeart oT Teau
CTONHOCTM.

MocTtaBeTe xpaHaTa cu Ha
noaxoasius padT, npenopbyaH B
Tabnuuara 3a roteBeHe. BaemeTe B
npeasua AonHua padT Ha doypHaTa
Kato padT 1.

CtbBeTM 32 NneyveHe Ha TOPTU

+ Ako TOpTaTa e npeKkaneHo cyxa,
yBenunyeTe Temnepartypatac 10° C
N CbKpaTeTe BPeMeTO 3a NneyeHe.

+ Ako TopTaTa e BraxHa, usnonassante
Mariko KONMYeCcTBO TEYHOCT 1N
HamarneTe Temnepartyparta ¢ 10 ° C.
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* AKO ropHara 4acT Ha TopTaTa €

“3ropsna, croxeTe A Ha AOMHUS
padgT, HamareTe TemnepaTtypaTa U1
yBenuyeTe BpEMETO 3a NeyeHe.

+ AKo e u3sneyeHa nobpe OTBLTPE, HO

OTBbH € CypoBa, U3nonassanTte no-
Mariko KoJin4ecTBO TE€YHOCT,
HamaneTte TeMnepartyparta u
yBennyeTe BpemMeTo 3a roTBeHe.

CbBeTU 3a roTBeHe Ha cragKkuLm
* AKO crnagkuLla e npekaneHo cyx,

yBenunyeTe Temnepartypatac 10° C
N cbKpaTeTe BPEMETO 3a NneyeHe.
HamokpeTe nucToeeTe TECTO CbC
COC, CbCTOSLL, Ce OT MNSIKO, ONnO,
anLa n Kucerno MmsKo.

AKO crnagkuWbT ce NpuroTes 6aeHo,
yBepeTe ce, 4ye gebenunHaTa Ha
NPUroTBEHWs1 CNaaKuLL He Npenunea
OT TaBarTa.

AKO cnagkvwbT e nokadpeHsn Ha
MOBBbPXHOCTTA, HO ABHOTO He e
oneveHo, yBepeTe ce, Ye
KOJNTMYeCTBOTO COC, KOETO Lie
n3nonseaTe 3a cnagkula, He e
TBbpAe MHOMO Ha ABbHOTO Ha
cnagkvwa. 3a paBHOMEPHO
nokadeHsiBaHe onutanTe aa
pasnpeaenuTe coca paBHOMEPHO
MeXxay nuctaTa Ha TecToTo U
crnagkuLla.

M3neyeTe cnaakuLla B NOMOXeHne u
TemnepaTypa, OTroBapsiLm Ha
Tabnuuara 3a rotBeHe. AKO ABbHOTO
BCe oLLle He e nokadeHsno
JocTaTb4yHO, NocTaBeTe ro Ha
OOnNHWS padT 3a creaBalloTo
roTBeHe.



FoTeBapcka Ta6nuua 3a cnagkuwM U XpaHa Ha cypHa
MpeanoxeHus 3a roTBeHe ¢ eAHa TaBa

['opeH n goneH

Toptn BTaBa CraHaapTHa TaBa* 3 180 30 ...40
HarpesaTten
TopTn BbB dopma 3a TopTal*Ha HarpeBaten c 2 180 30 . 40
dopma TerneHa ckapa BeHTMnaTop
CraHpapTHa TaBa* Fopen 1 fonex 3 160 25...35
HarpesaTten
Mopgenu ¢
TerneHn
padToBe:
Manku TopTi Harpesaten ¢ 3
CraHpapTHa TaBa* P Mogenu 150 25...35
BeHTUnaTop
6e3
TerneHn
padToBe:
2
Kpbrna c¢opma 3a
TopTa, AuameTbp [opeH v goneH
26 cM cbe ckoba Ha HarpesaTen 2 160 30...40
Nanavwnan TeneHa ckapa**
A Kpbrna c¢opma 3a
TopTa, AuameTbp HarpeBaten c
26 cM cbe ckoba Ha BEHTMNaTop 2 160 30...40
TeneHa ckapa**
e ekt 2 om0
Kypabwitka TaZﬂqKa 3a Har F:eEsaTerl c
a P 3 170 20 ... 30
cnagkiwu BeHTMnaTop
[oneH n ropeH
CraHpapTHa TaBa* Harpesaren 2 200 35...45
TecTo 32 nogrnomaraHu ot
cnagkiwm BeHTMnaTop
CraHpapTHa TaBa* Harpesaren ¢ 2 180 35...45
BeHTMnaTop
CraHpapTHa TaBa* F'open 1 ponex 2 200 20 ...30
Borar HarpesaTten
cnanku CraHpapTHa TaBa* Harpesaren ¢ 3 180 20 ...30
BeHTMnaTop
CraHpapTHa TaBa* F'oper n nonex 3 200 30...40
MbnHo3BbpHECT HarpesaTten
xns6 CraHpapTHa TaBa* Harpesaren ¢ 3 200 30...40
BeHTMnaTop
CtbkneHa /
meTanta ['opeH n goneH
Jlazans npaBobIrbiHa P A 2vmmn 3 200 30...40

dopma BbpXy
TeneHa ckapa**

HarpeBaten
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Kpbrna yepHa
MeTanHa copma,

onametsp 20 cm Fopen 1 fonex 2 180 50...70
HarpeBaTen
BbpXY TeneHa
Abbnkos naw ckapa
Kpbrna yepHa
meTanHa popma, HarpeBaten c
onametsp 20 cm p 2 170 50...70
BEHTURaTop
BbpXY TeneHa
ckapa**
. ['opeH n goneH 200 ...
Muua CraHpapTHa TaBa Harpesaren 2 220 10 ... 20

MpenBapuTenHoTo 3arpsisaHe ce NpenopbyYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Tean akcecoapu MOXe Aa He ca BKIHYEHN KbM BaLlUMs NPOAYKT.

** Teaun akcecoapu He ca BKMIOYEHM KbM BaLLMs NPOAYKT. Te ca akcecoapu AOCTbINHM B TbproBckata
Mpexa.

MpeanoxeHns 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

oaenu c
TerneHn Mopenu c TeneHum
2 —-CTtaHpapTHa padToBe: padToBe: 25 ...
Manku TaBa* Harpesaren 150 40
c 2-4
TOpTUN 4 —TaBun4ka 3a Moaenu 6e3 Moaenu 6e3
. BeHTUnaTop .
cnagkiwu TerneHn TeneHu padgToBe:
padToBe: 30...45
140
2 —C::lgﬂfpma Harpesaten
Kypabwiika c 2-4 170 25...35
4 —TaBun4ka 3a
. BeHTUnaTop
cnagkiwu
TecTO 3a ! _CTT:lgﬂprHa Harpesaren
c 1-4 180 35...45
crnagkuwun 4 —TaBun4yKa 3a
. BeHTUnaTop
cnagkuwu
Borar 2 —CTT:lg,gprHa Harpesaten
c 2-4 180 20 ...30
crnagkuwl 4 —TaBun4yKa 3a
. BeHTUnaTop
cnagkuwu

MpenBapuTenHoTo 3arpsisaHe ce NpenopbyYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Tean akcecoapu MOXe Aa He ca BKIHYEHN KbM BaLlUMs NPOAYKT.

** Teaun akcecoapu He ca BKMIOYEHM KbM BaLLMs NPOAYKT. Te ca akcecoapu AOCTbINHM B TbproBckata
Mpexa.
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Meco, puba u gomaluHK NTULK

KniouyoBuTe MOMEHTHU NpuU NeyveHeTo

* [NognpaBsiikn ro ¢ NIMMOHOB COK U
YepeH nunep, Npeau aa roteuTe
LSANOTO NWMELLKO, MyeLUKO 1 rofieMu
napyeTa Meco, Llie yBenuniute
e(PeKTUBHOCTTa Ha FOTBEHE.

* OTHema 15 go 30 MUHYTK NoBevYe, 3a

Aa NpUroTeBUTe MECo C KOCT,
OTKOSKOTO NMbpPXKeHo dune.

+ TpsiGBa ga uauncnute okono 4 oo 5
MUWHYTW BPEME 3a roTBEHE Ha

FoTBapcka Tabnuuya 3a meco, puba m

caHTUMeTbp OT AebGenvHaTta Ha
MeCoTO.

Cnep kaTo n3Teye BpemeTo 3a
roTBeHe, octTaBeTe MecoTo BbB
cypHata 3a okono 10 MUHYTK.
CocbT OT MecoTo ce pasnpeaens rno-
nobpe KbM NbPXKEHOTO MeCco U He
n3nmsa, korato MecoTo ce Hapsi3ea.
Pubata Tpsibea aa 6bAe noctaBeHa
Ha padT CbC CpeaHo UMM HUCKO HUBO
B YCTOM4YMBa Ha TOMMMHa Taga.
[oTBeTe XpaHuTe, NpenopbyaHn B
MacarTa 3a roteeHe, C eqHa TaBsa.

nTUuum

[Mbpxona [oneH n ropeH 15 MUHYTH
(usina) / CraHpapTHa HarpeBaTen 250/max,
" 3 60 ... 80
MeuenHa (1 TaBa nognomaraHu Torasa 180 ...
Kr) OT BEHTMNATop 190
ArHewukn CraHpapTHa ﬂzgf Hel:sar?gﬁ " 15 MuHyTY
6yT (1.5 - Aap P 3 250/max, 110 ... 120
2.0 k) TaBa nognomaraHmu Torasa 170
i OT BEHTUIarop
Mocraerc enwia  narponaren 15 iy
2 250/max, 60 ... 80
TaBa Ha HUCBK nognomaraHmu
Torasa 190
padT OT BEHTMNaTop
n TeneH rpun*
4EHO lNocTtaBeTte egHa  Harpesaten c
nvne (1.8- 2 200 ... 220 60 ... 80
TaBa Ha HUCBK BEHTURaTop
2 kr)
padt
TeneH rpun*
lNocTaBeTe egHa 15 MuryTI
"3D" dpyHKUMS 2 250/max, 60 ... 80
TaBa Ha HUCBK
Torasa 190
pagr
[oneH n ropeH 25 MUHYTUN
CTaH,D,aETHa HarpeBaTen 1 250/max, 150 .. 210
TaBa nognomaraHm ToraBa 180 ...
Mynka (5.5 OT BeHTunarop 190
Kr) 25 MUHYTH
CraHpapTHa R 250/max,
Tasat 3D" dyHKuUMA 1 rorasa 180 ... 150 ... 210
190
TeneH rpun* [oneH n ropeH
PuGa MocTaBeTe egHa HarpeBaTen 3 200 20 . 30
TaBa Ha HUCBK nognomaraHmu

padrt

OT BEHTUNaTop
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TeneH rpun*
lNocTaBeTe egHa
TaBa Ha HUCBK

padrt

"3D" dpyHKUMS

3 200 20...30

[MpeaBapuTEnHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCAKa XpaHa.
*Te3n akcecoapu MoXe fa He ca BKNYeHU KbM BallnAa NPOAYKT.
** Te3n akcecoapu He Ca BKIMIOYEeHW KbM BallnA NPOAYKT. Te ca akcecoapw 4OCTBINHM B TbprosckaTa

Mpexa.

Mpun

Mpw NpuroTesiHe Ha ckapa YepPBEHOTO

Meco, pubaTta 1 nTu4eTo Meco 6bP30

ce onuyaT 4o 3naTucTo, nony4yasaT

xybaBa Kopuyka 1 He U3CbxBar.
dunetmpaHo mMeco, WwuyeTa, konbacy,

KaKTO M COYHM 3eMeHYyun (omaTw, nyk

M ap.) ca ocobeHo noaxoasiim 3a

ckapa.

O6wwm npeaynpexaeHns

+ XpaHaTa, KOsITO He e noaxoasiia 3a
neyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsiBa
onacHocT oT noxap. Nevyete camo
XpaHa, KoATO € NoAXoAsLla 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
nocTaBsalTe XpaHaTa TBbpAE aaney
B 3aHaTa 4acT Ha ckapaTa. Toea e
Hal-ropeLyaTa 30Ha ¥ TNbCTUTE
XpaHu MoraT aa ce 3anarnsr.

+ 3aTrBopeTe BpaTaTa Ha chypHaTa
no Bpeme Ha U3nonsBaHe Ha
ckaparta. Hukora HepenTe fa
ne4yeTe Ha rpus ¢ OTBOpeHa BpaTta
Ha dypHaTa. NopelwumTe
NOBBPXHOCTU NPUYMHABAT
nsrapsaHusa!

Tabnuua 3a ckapa

OCHOBHUTE MOMEHTU NpPU roTBeHe

Ha rpuvn

+ MpuroTeeTe xpaHu ¢ NogobHa
aebenuHa n Terno KonkoTo e
BBb3MOXHO 3a rpuna.

+ MocTaBeTe napyeTarta, KOUTO e
MPUroTBATE Ha rpun BbpXy TaBaTa ¢
peLueTkaTa 3a rpun KaTto ru
pa3npenenvTe, 6e3 aa HagsuwasaTe
pa3mepuTe Ha HarpeeaTens.

+ B 3aBucumocT oT gebenvHarta Ha
napyeTaTa 3a nevyeHe, BpEMETO 3a
roTBeHe, adeHo B TabnuuaTa, Moxe
Aa Bapupa.

+ Mnb3HeTe pelleTkaTa 3a rpun Unu
TaBaTa C pelleTkaTa 3a rpun ao
)KeNnaHoTo HMBO BbB (hypHaTa. AKo
roTBMTE Ha peLueTkaTta Ha rpun,
nnb3HeTe TaBaTa Ha oypHaTa KbM
JonHus padT, 3a fa cbbepete
Ma3HuHaTa. TaBaTta Ha dypHarTa,
KOSITO e nocTaBuTte, Tpsbea aa
6bae opasmepeHa Taka, Ye aa
nokpue usnarta 3oHa Ha rpuna. Tasu
TaBa MOXe [a He € BKIoYeHa KbM
BaLLMSA npoaykT. CnoxeTte Marnko
BOOA B TaBaTa Ha (pypHaTa 3a fecHo
noyncTBaHe.

Puba TeneH rpun 4-5 250 20..25
Iunewkn napyeta TeneH rpun 4-5 250 25...35
Kiodpre (rosexno meco) - TeneH rpun 4 250 20...30
12 6pos
ArHeLkm kotnet TeneH rpun 4-5 250 20...25
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[Mbpxona - (Hapsi3aH) TeneH rpun 4-5 250 25...30

Tenewkn KoTneTn TeneH rpun 4-5 250 25...30

3eneH4YyKoB orpeTeH TeneH rpun 4-5 220 20 ... 30
[peneyeH xnsi6 TeneH rpun 4 250 1...4

[MpenopbyBa ce NpeaBapuTEnHO 3arpsiBaHe B NPOABbIKEHNE Ha 5 MWHYTU 3a UAanaTta XxpaHa Ha

ckapa.

Q6bpHeTe napyeTa xpaHa cneg 1/2 o1 o6LoTo BpeME 3a NeyeHe.

Hucbk rpun nognomaraH OT BEHTUNATop

Hucbk rpun
Punba TeneH rpun nognomaraH ot 4 200 30...35
BEHTUNATOP
MuneLwku Hucbk rpun
napueta TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 25...35
BEHTUNATOP
(r}ggg)ﬁo Hucbk rpun
Meco) - 12 TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 30 ...40
6 BEHTURaTop
posi
[Mbpxona Lec;igég_l:g Hucbk rpun 15 MUHYTH
(usina) / enHa TaBa Ha noanomaraH ot 3 250, Toraea 90 ... 110
MeueHa (1 «kr) BeHTUnaTop 180 ... 190

HUCBK padT

He nogrpsisanTe 3a usnara xpaHa Ha ckapa B 1asu Tabnuvua 3a CcKapa.

TecToBU XpaHu

+ XpaHuTe B Ta3n Tabnuua 3a roteeHe
Ce NpUroTBAT CbIMAcHO cTaHAapTa

Tabnuua 3a roTBeHe Ha TECTOBU XpaHU

MpeanoxeHnA 3a roTBeHe ¢ egHa TaBa

EN 60350-1, 3a aa ce ynecHu
TecTBaHeTO Ha NpoaykTa 3a
KOHTPOSHU UHCTUTYTHU.

[opeH n
CraHpapTHa TaBa* noneH 3 140 20 ...30
Cnagkuw HarpeBaTten
OT MacreHo Mogenu c
TecTo Harpesaren TeneHu
6&22:&:5 a) CraHpapTHa TaBa* c p?wq;.':;z 8 140 15...25
BEHTUNATOP o o enm
padToBe: 2
Manku [opeH n
TopTh CraHpapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpeBaTten

39/BG



Mopgenu ¢

TeneHu
Harpesaren adrose: 3
CraHpapTHa TaBa* c P Mo.qem; 150 25..35
BEHTUNATOP o o enm
padToBe: 2
e onss Topon
pTa, A P foneH 2 160 30 ...40
26 cM cbe ckoba Ha
x HarpeBaTen
TeneHa ckapa
ManguwnaH
Kpbrna c¢opma 3a H
arpeBaTen
TOpTa, AuamMeTbp c 2 160 30 . 40
26 cM cbe ckoba Ha
x BEHTURaTop
TeneHa ckapa
Kpbrna yepHa
MeTanHa copma, [opeH n
onametsp 20 cm noneH 2 180 50...70
BbpXY TeneHa HarpeBaTen
Abbnkos ckapa**
nam Kpbrna yepHa
meTanHa cpopma, Harpesarten
onametsp 20 cm [ 2 170 50...70
BbpXY TeneHa BEHTURaTop
ckapa**

MpenBapuTenHoTo 3arpsisaHe ce NpenopbyYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Tean akcecoapu MOXe Aa He ca BKIHYEHN KbM BaLlUMs NPOAYKT.

** Teaun akcecoapu He ca BKMIOYEHM KbM BaLLMs NPOAYKT. Te ca akcecoapu AOCTbINHM B TbproBckata
Mpexa.

MpeanoxeHns 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

Cnagkuw
Macc:'lTeHo 2-CtaHpapTtHa TaBa* Harpesaten
T6CTO 4-TaBunyka 3a c 2-4 140 15...25
(cnaaka cnagkiwu BeHTUnaTop
6u1ckBUTKa)
Moaenu c
TerneHn Mopenu c TeneHum
2-CtaHpapTtHa TaBa* Harpesaten pacpTose: pacproBe: 25 ...
Manku 150 40
4-TaBunyka 3a c 2-4
TOpTH " Moaenu 6e3 Moaenu 6e3
cnagkiwu BeHTUnaTop .
TerneHn TeneHu padgToBe:
padToBe: 30...45
140

MpenBapuTenHoTo 3arpsisaHe ce NpenopbyYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Tean akcecoapu MOXe Aa He ca BKIHYEHN KbM BaLlUMs NPOAYKT.

** Teaun akcecoapu He ca BKMIOYEHM KbM BaLLMs NPOAYKT. Te ca akcecoapu AOCTbINHM B TbproBckata
Mpexa.
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Mpun

peneyeH xnsa

eneH rpun
Kiodote (roBexgo Tenen rpun 4 250 20 ...30
Meco) - 12 6post

O6bpHeTe xpaHata cnef 1/2 ot 06Lw0To Bpeme 3a neveHe.
MpenopbyBa ce NpeABapuTENHO 3arpsiBaHe B NPOABIKEHNE HA 5 MUHYTU 3a LsinaTa xpaHa Ha
ckapa.
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MoanbpxaHe u rpuxa

O6wa nHdopmauums 3a
noyncTBaHe
A06u.m npeaynpexaeHus

M3yakaiTe npoaykTa ga U3CTUHe,
npeau ga ro nodnctute. Fopewute
MOBBPXHOCTU NPUYMHABAT M3rapsiHus!
He HaHacsliTe npenapaTtute
OVPEKTHO BBbPXY ropeLuute
noBbpxHOCTU. ToBa MOXe aa
MPUYMHM TpalHW NeTHa.

YpeawT TpsAbBa ga ce noynctea
cTapaTenHo v Aa ce u3cyllasa cneq
BCsika onepauust. o T03n HaunH
ocTaTbLMTE OT XpaHa Lie ce
novmcTBaT NIeCHO M Te3n ocTaTbLm
LLie ce NpeanasaT OT u3rapsiHe,
KoraTo ypeabT Ce u3nosnssa OTHOBO
No-KbCHO. Mo TO3K Ha4YnH
eKCnnoaTaumMoHHUAT XUBOT Ha ypeaa
ce yabkaBa U YecTo cpeLlaHute
npobnemu Hamansear.

He nsnonaseavite npenapatu 3a
novMcTBaHe ¢ napa.

Hskoun nouncTeallm npenapaTu
MoraT Aa noBpeasaT NoBbpPXHOCTTA.
He n3nonaseaiite abpasnsHu
noyucTBalLLM npenaparu,
novMcTBaLLM NpaxoBe, NoYMCTBALLM
KpemoBe, 06e3MacnnTenun unm ocTpu
npeamMeTn No BpEME Ha NMoYUCTBaHe.
He e HeobGxogumo cneumanHo
noYMcTBaLLO CPEACTBO 3a
nodmcTBaHe cnep Bcsika ynotpeba.
MouncTeTe ypena cbe canyH, Tonna
BOOA M MeKa Kbpna unu rbba u
noacylleTe CbC cyxa Kbpna oT
MUKpOpUOBLP.

He 3abpagsiiTe HanbnHO Aa
N3TpMeTe ocTaHanaTa TeYHOCT crnej
noyucTeaHe 1 HesabaBHO Aa
noYMcTUTE BCSIKa NpbCKalla xpaHa
Mo BpeMme Ha roTBeHe.

He MuitTe HUKaKBU KOMMOHEHTU OT
BalLMS yped B CbAOMUSIIIHA MaLLMHAa.
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MHOKC 1 HepbXXpgaeMu NOBbPXHOCTU

* He nsnonaeaite no4yncraeallmn
npenapaTtu, CbabpXKallM KucenmHa
WK X1op, 3a NOYUCTBaHE Ha
HepBbXO4aeMn N MHOKC
MOBBPXHOCTM U APBKKN.

* Hepbxgaemarta unm nHokc
NMOBBPXHOCT MOXe Aa NPOMEHU
LBeTa ch BbB BpeMeTo. ToBa e
HopManHo. Cnep Bcsika onepaums
noymncTBanTe ¢ npenapar, noaxoasy
3a HepbXdaemara Unmn MHoKc
MOBBbPXHOCTTA.

* [NouncTBanTe ¢ Meka canyHeHa
Kbpna 1 TeyeH (He Hagpacksall)
npenapat, NOAXOAsILL 38 MHOKCOBM
MOBBbPXHOCTK, KAaTO Cce cTapaeTe Aa
YMUCTUTE B ejHa NOCOKa.

+ OTcTpaHeTe neTHa OT BapOBWK, OO,
HULWeCTe, MISIKO N NPOTEUHU BLPXY
HepbXOaeMNTe-MHOKCOBU U
CTBbKMEHW NOBBbPXHOCTUN He3abarHo,
0e3 na 4vakare. NeTHaTta moraT ga
pbXAsicBaT crefq Abnrv nepuoagn ot
Bpeme.

EmannupaHu noBbLPXHOCTU

+ Cnep Bcsika ynoTpeba noyncreante
emMainoBuUTe NOBBPXHOCTU C
npenapar 3a MMeHe Ha CbA0BE,
TOMMa Boda M Meka Kbpna unu rbba
W rM noacyllaBanTe CbC cyxa Kbpna.

* AKo BaLLMSAT NPOAYKT UMa necHa
(PYHKLUS 3a NoYnCTBaHe ¢ napa,
MOXeTe [ja HarnpaBuTe NECHO
noyMcTBaHe ¢ napa 3a neku
HEMNOCTOSIHHN 3aMbpCSABaHUS.
(BuxTe pasgena "JlecHo noyncTeaHe
¢ napa")

+ 3a TpaliHu neTHa Moxe Aa ce
n3nomnsea NoYncTBaLl Npenapart 3a
dypHa U1 ckapa, npenopbyaH Ha
yebcaiiTa Ha BallaTa Mapka Ha
npoaykTa, 1 Noasoxka 3a
novmcTBaHe, KOSTO He Ce Hagpackea.



He nsnonssainTe BbHLUEH NOYUCTBALL
npenapar 3a gypHa.

dypHaTa TpsbBa fa ce oxnaam 3a
noYMcTBaHe B 30HaTa 3a rOTBEHE.
MouncTBaHeTO Ha ropeLumn
MOBBPXHOCTU LLe Cb3aAaae KakTo
OMacHoOCT OT noXxap, Taka U LWweTu No
MOBBPXHOCTTA Ha emavina.
KaTtanuTuiHu noBbLpPXHOCTH

+ CTpaHW4HWUTE CTEHM B 30HaTa 3a
roTBeHe moraT Aa 6baat NoKpUTK
caMo C eMannupaHu nunu
KaTanuTu4Hu cTeHn. ToBa 3aBUCK OT
moaena.

KaTtanutuyHute cteHn nmat neka
MaToBa 1 nopecTa NoBbPXHOCT.
KaTanuTnyHuTe cTeHn Ha doypHaTa
He TpsibBa Aa ce NoYMcTBar.
KaTtanutuyHute noBbPXHOCTH
abcopbupat macno GnarogapeHue
Ha nopecrtaTta My CTpyKTypa 1
3anoysar ga bnecTaT, koraTo
MOBBPXHOCTTA € HacMTeHa ¢ Macno,
B TO3M CNny4ail ce npenopbyBa Aa ce
3aMeEHAT YacTuTe.

CTbKNneHn NOBbLPXHOCTU

» KoraTto nouncrBaTe CTbKIEHU

MOBBPXHOCTY, He 13non3BsaiTe
TBbPAOW MeTanHu CTbpranku 1
abpa3snBHY NOYMCTBALLM MaTepuarn.
Te MoraT oa noBpeasT CTbKMeHaTa
MOBBPXHOCT.

MouncTeTe ypenda c nomoLuTa Ha
npenapaT 3a MUeHe Ha CbaoBe,
Tonna BoAa U MUKpouGbpHa Kbpna,
crneumngmuyHa 3a CTbKNEHM
MOBBPXHOCTY, U FO MOACYLLIETE CbC
cyxa MyKpodnbbpHa Kbpra.

+ AKo cnef novucTeaHe uma
ocTaTbyeH npenapart, U3bbpLuete ro
ChbC CTyaeHa BoAa 1 NnoAcylleTe ¢
yucTa U cyxa Kbpra oT MUKPOGUOBP.
OcTaTbuuTe OT NoYncTBaLLUS
npenapaT moraT Aa nospeasT
CTbKreHaTa NoBbPXHOCT criefsalLus
MbT.

* B HUKaKbB cnyyam n3cbxHanuTe
ocTaTbLUM BbPXY CTbKIeHaTa
MOBBPXHOCT He TpsibBa Aa ce
novucTeaT ¢ Ha3bOEHN HOXOBE,
TeneHa Bata unv nogo6Hu
WMHCTPYMEHTW 3a HaJpacKkBaHe.

* MoxeTe oa npeMaxHeTe kanuuesuTe
neTHa (KbNTW NeTHa) BbpXY
CTbKIeHaTa NOBBbPXHOCT C HANUYHUS
B TbproBckata Mpexa
obe3mMacrnsBall areHT, ¢
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTIEH KaMbK,
KaTo OLET UMK NIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO
3aMbpceHa, HaHeceTe
MoYMCTBALLIOTO CPeacTBO BbPXY
METHOTO € rbba 1 n3vakaTe AbNro
BpeMe, 3a Aa nogencTea npaBuItHo.
Cnep ToBa NnoyncTeTe CTbkeHaTa
MOBBPXHOCT C MOKpa Kbpna.

+ OGesLBeTABAHETO U NeTHaTa no
CTbKIeHaTa NoOBBbPXHOCT ca
HOpMarHu 1 He ca gedekTu.

MnacTtmacoBM YacTu u Gosigucanu

NOBBPXHOCTHU

+ MouncTeTe NnacTMacoBUTE YacTu U
6osiAMcaHNTE NOBBPXHOCTM C
npenapar 3a MMeHe Ha CbA0BE,
TOMMa Boda M Meka Kbpna unu rbba
W M noacyLleTe CbC cyxa Kbpna.

* He nanonssaiite TBbpAN MeTarHu
ckpenepu 1 abpasnBHM NOYUCTBALLMU
npenapatn. Moxe aa nospeau
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye dyrute Ha
KOMMOHEHTUTE Ha ypeaa He ca
ocTaHanu BnaxHu u ¢ npenapar. B
NPOTMBEH Criyyal Bbpxy Tesn dyru
MOXXe [a Bb3HUKHE KOPO3Ws.

MouncTBaHe Ha akKkcecoapwute
OcBeH ako He e MoCoYeHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a ynotpeba, He
MuWiiTe akcecoapuTe Ha MpoayKTa B
cbOoMUsNHaTa MalluHa.
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MouncrtBaHe Ha Ko HTPOJTHUA

naHen

+ KoraTo nouncrteaTe naHenure c
yrnpaBreHue Ha KonyeTo, n3dbpLuete
naHerna v KkondeTaTa C Bra)kHa Meka
Kbpna 1 nofcyllete cbC cyxa Kbpna.
He oTcTpaHsaBaiTe konyeTarta 1
yNnbTHEHUATa OTAOMY, 3a Aa
MOYUCTUTE KOHTPOSHMSA NaHen.
KOHTpONHMAT naHen u konyeTara
MOXe Oa ca noBpeaeHu.

» [lokaTo noyucTBaTte naHenuTe oT
WMHOKC C KOHTPOI Ha Kon4yeTaTa, He
n3nonaseaiTe NpenapaTu 3a
NoYncTBaHe Ha MHOKC OKOJO
konyeTaTa. IHOUKaTOpMTE OKOMO
KonyeTaTa moraT Aa 6baaT usTpuTK.

* oyncTeTe CeH30pHNTE KOHTPOIHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbpna u
n3cylleTe cbC cyxa kbpna. AKo
BaLUMAT NPOAYKT MMa yHKUMS 3a
3aKnoYBaHe, 3aganTe HacTPoMKuTe
Ha 3akno4BaHe, npeau aa
N3BbPLUNTE NOYNCTBAHETO HA
KOHTPOMHMS naHen. B npoTueeH
cny4yai Moxe Aa Bb3HUKHe
HenpaBUITHO N3MNon3BaHe Ha
Kon4yerara.

MouuncTBaHe Ha
BbTpPELHOCTTa Ha chypHaTa

(30Ha 3a roTBeHe)

CneppBaiiTe CTbMNKWTE 3a NOYUCTBAHE,
onucaHu B pasgena "O6uwa
NHpopmaLma 3a noyncTeaHe", cnopea
TUNOBETE NOBBLPXHOCTM BbLB BallaTa
dypHa.

MouncTtBaHe Ha CTPaAHUYHUTE CTEHU
Ha dypHaTa

CTpaHW4YHMTE CTEHM B 30HaTa 3a
roTBeHe MoraT Aa 6baaTt NoKpuTM camo
C eMainupaHu unu KaTanuTUYHU CTEHMN.
ToBa 3aBucu oT Mmogerna. Ako uma
KaTanMTu4yHa cTeHa, BWKTe pasgena
"KaTanuTuyHm cteHn" 3a nHgopmaums.
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AKO BaLUMAT NpoAyKT € Mofaen ¢
TeneHu ckapw, oTCTpaHeTe TeneHnTe
ckapw, npeaun aa novymctute
CcTpaHun4HuTe cTeHn. Cnepg Toea
3aBbplLUeTe NOYNCTBAHETO, KaKTo €
onucaHo B pasgena "Obwa
WHpopmaLms 3a novncTeaHe" B
3aBMCMMOCT OT TUMNa Ha NOBBLPXHOCTTA
Ha CTpaHW4yHaTa cTeHa.
3a pa npemaxHeTe CTpaHU4YHUTE
TeneHu padTroBe:
1.M3BageTe npegHaTa yacT Ha
TeneHusi padT, KaTo ro usgbpnaTte
BbPXY CTpaHW4HaTa cTeHa B ob6paTHa
nocoka.
2./3gbpnaiTe TeneHus padT, 3a ga ro
n3BaauTe HambIHO.

osennoossone

3.3a ga nocrtaBuTe OTHOBO padTOBETE,

npoueaypuTe, npunaraHu npu
OTCTpaHsiBaHeTO UM, TpsiGBa Aa ce
MOBTOPAT CbOTBETHO B 06paTeH pea
OT Kpas 40 Ha4yanoTo.

JlecHO noyucTBaHe ¢ napa
Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MoAerna Ha
npogykTa. Bb3amoxHo e ga He e
Hanu4yeH c BawMs NPOJYKT.
["apaHTMpa necHo novncTBaHe, Tbi
KaTo MpbCoTUsiTa (KaTo He e Yakana
TBbPAE ABMI0) CE OMEKOTsIBa C napaTa,
KOSITO ce obpasyBa BbTpPE BbB
(ypHaTa, a BogaTa naga
KOHAEH3MNpALLO BbPXY BbTPELUHUTE
MOBBPXHOCTU Ha dpypHaTa.

1.M13BageTe BCUYKKM akcecoapu OT

dypHara.



2.Hanente 500 mn Boga B TaBaTa Ha
dypHaTa 1 noctaBeTe TaBaTa Ha
BTOpPMA padT Ha dpypHaTa

3.HacTpoitte cdbypHaTa B pexunm Ha
NecHO NoYncTBaHe ¢ napa u
cTtaptupainte npn 100 ° C B
npoabmkeHne Ha 15 MUHYTU.

OTBOpETE BeaHara BpataTa u

n3bbpLUETE BbTPEeLLIHaTa NOBBbPXHOCT

Ha dypHaTa ¢ BnaxHa reba unu kbpna.

Mpu oTBapsiHe Ha BpaTarTa Lle nanese
napa. ToBa MOXe Aa cb3gane puck oT
nsrapsiHe. BH1umagaiite npu oTBapsiHe
Ha BpaTaTa Ha pypHaTa.
M3nonaBanTe Tonna Boga ¢ Muella
TEYHOCT, MeKa Kbpna unu reba, 3a ga
NoYnCTUTE YNOPUTUTE 3aMbPCsIBAHUS
N 9 n3bbpLIeTe CbC cyxa Kbpna.

Mo BpeMe Ha pexuma 3a NecHo
noyMcTBaHe ¢ napa, Boaara,
KoATO e B BaceilHa B ocHoBaTa
Ha pypHaTa, 3a Ja OMEKOTH
neko obpasyBaHuTe ocTaTbLy /
MPbCOTUS B KyxMHaTa Ha
dypHaTa, Lie ce usnapwu u
KOHAEeH3Mpa B KyxuHaTa Ha
dypHaTa 1 BbTPELIHOTO CTbKMO
Ha BpaTaTa Ha gypHaTa, nopaau
KOeTo MOXe [a Kane Boaa
KoraTo BpaTtaTa Ha pypHaTa ce
oTBopu. MN3b6bpLieTe KoHOEH3a
BeaHara LLOM ce OTBOpU
BpaTtaTa Ha (pypHarTa.

Bapvpa B 3aBMCMMOCT OT Mofena Ha
npoaykta. Bb3aMOXHO e Aa He e
Harnu4yeH ¢ Bawwusa npoaykt. Cnen
KOHAEeH3aumsa BbB hypHaTa MOXe aa
“MMa Boga unv Brnara B kaHarna Ha
GaceliHa nog dpypHaTa. Cneqn
ynotpeba noyncreTe TO3m kaHan Ha
GaceliHa ¢ BnaxHa kbpna u crnep ToBa
ro nscywerte

NouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

He n3nonaseaiite rpyou
abpasvBHM NoYMcTBaLM
npenapaTtu, MeTanHu ckpenepu,
TeneHn rsbuykn unu nsdensawim
MaTepuanu 3a no4ynucTeaHe Ha
CTBKMNOTO Ha BpaTa Ha dypHaTa.

MoxeTe Aa npemaxHeTe BpaTaTta 1
cTbKnaTta Ha BallaTa ypHa, 3a aa rv
novnctute. Kak oa npemaxHete
BpaTMTE U CTbKMaTa e 00sACHEHO B
pasgenu "lNpemaxBaHe Ha BpaTaTta Ha
cypHata" u "lMpemaxsaHe Ha
BbTpPELLUHWUTE CTbKMNa Ha BpaTaTta".
Cnep kaTo npeMaxHeTe BbTpeLUHUTE
CTbKNa Ha BpaTaTa, NoyucTeTe rm ¢
npenapar 3a MMeHe Ha CbaoBe, Tonna
BO4A M MeKa Kbpna unu r6a u rn
nscylueTe cbe cyxa kbpna. MNpu
ocTaTbLUM OT Bap, KOUTO MoraT Aa ce
NnosiBAT BbPXY CTHKMOTO Ha dhypHaTa,
N3GbpLUETE CTHKIOTO C OLET U crieq
TOBA 0 U3MNNakHeTe.

MpemaxBaHe Ha BpaTaTa Ha

¢dypHaTa
1.0TBOpETE BpaTaTta Ha dypHaTa.
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2.0TBOpETE LUUMKNTE B FTHE30TO Ha
naHTaTa Ha BXOAHaTa BpaTta OTAACHO
1 OTNABO, KaTO HaTUCHETe Haaony,
KaKTo e MokasaHo Ha cxemara.

TunbT naHTa (A), (B), (C) Bapupa B

3aBMCMMOCT OT MOAena Ha npogykTa.

®urypute no-gony nokassaT Kak Aa

OTBOpPWTE BCUYKM BMOOBE NaHTU.

(A) TN naHTa ce npegnara npu

HOpMarnHu TMnoBe BpaTy.

(B) TMin naHTa ce npegnara npu Tunoee

MeKO 3aTBapsLLu ce BpaTu.

MaHTa T1n (C) ce npegnara npu

TUNOBE MEKU OTBapSLLM / 3aTBapsLLU

BpaTu.
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3akrnoyBaHe Ha NaHTK - 3aTBOPEHO
nonoXxeHne



3aknoyBaHe Ha NaHTK - OTBOPEHO

nonoxeHue

3.MNocTaBeTe BpaTaTta Ha dpypHaTa 4o
MonyoTBOpPEHa No3nuus.

4./3abpnanTe oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa s ocsoboguTe oT
AsicHaTa u nsBaTa naHTa u g
nsBagerte.

3a Oa noctaBuTe OTHOBO
BparaTa, npoueaypure,
npunaraHy Npy OTCTPaHABaHETo
i, Tpsi6Ba oa ce NoBTOPAT
CbOTBETHO B 0BpaTeH ped oT
Kpasi 4o Ha4yanoto. Korato
MOHTMpaTe BpaTaTa, He
3abpasaAiTe Aa 3aTBOpPUTE
ckobuTe Ha rHe3aoTo Ha
LapHumpa.

U3BaxpaHe Ha BBbTPEWHOTO
CTBKJ10 Ha BpaTaTa Ha

¢dypHaTa

BbTpelwHOTO CTHKINO Ha BpaTaTta Ha
npoaykTa Mmoxe aa 6bae oTcTpaHeHo
3a MOYMCTBAHE.

1.0TBOpETE BpaTaTta Ha dypHaTa.

2./3gbpnaiTe nnacTtmacosust
KOMMOHEHT, NPUKPEneH KbM ropHaTta
YyacT Ha BpaTaTa, kbM cebe cu, kaTo
€[JHOBPEeMEHHO HaTucKaTe TOYKUTe
3a HansiraHe OT ABeTe CTpaHu Ha
KOMMOHEHTa 1 ro nssageTe.
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3.KakTo e nokasaHo Ha cxemara, Neko
NMoBOUIHETE HAN-BbTPELLUHOTO CTHKMO
(1) kbm "A’ 1 crieq ToBa ro U3BagerTe,
KaTo nsgbpnate kbm ‘B’

1 Han-BbTpelUHUAT CTHKNEH NaHen
2* BbTpelleH CTbKMEH naHen
(Bb3MOXHO € a He CbllecTByBa C
BaLUWs NPOAYKT.)

4.Ako BaLUMAT NPOJYKT MMa BbTPELLHO
CTbKMO (2), noBTOpPETE ChLUUS
npouec, 3a aa ro ussagute (2).

5.[MbpBaTa cTbnka OT NperpynupaHeTo
Ha BpaTaTa € nogmsHaTa Ha
BBbTPELUHOTO CTbKNO (2). [ocTaBeTe
CKOCeHUs1 pbb Ha CTBbKNOTO, 3a Aa
cpelyHeTe ckoceHus pbb Ha
nnactmacosus cnoT. (Ako BalMAT
NPOAYKT UMa BBbTPELLHO CTHKIO).
BbTpelwHoTo cThkno (2) TpsibBa Aa
6bae NPUKpeneHo Kbm
nracTMacoBusi CnoT, Han-6nmso oo
Hal-BBbTPELIHOTO CTBKMO (1).

6.[okaTo crnobsizaTe Haii-
BBbTPELUHOTO CTBHKIO (1), 06bpHETE
BHMMaHWe fa nocrasute
oTnevyaTaHaTta cTpaHa Ha CTbKNoTO
BbPXY BbTPELLHO CTHKMO. BaxHo e
Aa noctaBuTe AOMHUTE bIMK Ha

48/BG

BbTPELUHOTO CTbKNO (1), 3a Aa
OTroBapsAT Ha AOMHNUTE NNacTMacosu
npopesu.

7.HatucHeTe nnactmacoBus
KOMMOHEHT KbM pamkaTa, AoKkaTo ce
yye 3BYK ,LlpakBaHe®.

NouncTBaHe Ha namnaTta BLB
¢dypHaTa

B cny4ai, 4e cTbkneHaTa BpaTa Ha
namnarta Ha cpypHaTa B 30HaTa 3a
roTBEHe ce 3aMbpCK; novncTeTe ¢
npenapar 3a MMeHe Ha CbaoBe, Tonna
BOOA M MeKa Kbpna unu rbba u
n3cylleTe CcbC cyxa Kbpna. B cniyyan
Ha nospea Ha namnara BbB (ypHaTa,
MOXeTe Aa 3aMeHuTe namnarta BbB
ypHaTa, KaTo cneaBare criegBalumTe
CbBETH.

NMoamsiHa Ha naMnaTta BbLB ¢hypHaTa

A06u.w| npeaynpexneHus

+ 3a ga usberHeTe puck OT TOKOB yaap,
npeav oa CMeHuTe namnarta BbB
dypHaTa, U3KnYeTe enekTpuyHeckms
KOHEKTOP U U34akanTe pypHaTa aa
ce oxnagu. MopelnTe NOBBPXHOCTU
npuynHaBaT nsrapsiHus!

* B Tasun dypHa ce n3nonaea namna ¢
Ha)ke)kaema >KU4ka ¢ MOLLLHOCT Mo -
manka oT 40 W, Buco4mHa no -marnka
ot 60 mm, gMamMeTbp Mo -Manbk oT
30 mm unu xanoreHHa namna c
yokbn TMn G9, MOLWHOCT Mo -Mmarnka
o1 60 W JlamnuTte ca nogxoasiwin 3a
paboTa npu Temnepatypu Hag 300 °
C. NamnuTte 3a oypHM MoraT aa
6baaTt nonyyYeHn oT oTopuanpaH
CEPBU3EH areHT Unu TEXHUK C
NULEH3.

* [NonoxeHWeTo Ha Nnamnarta MoXxe Aa
ce pasnuyaa OT NOKa3aHOTO Ha
cxemara.

* ManonaBaHaTta B TO31 NpoayKT
namna He e noaxoasila 3a
OCBETIIeHMe Ha JoMallHU
nomellenusi. Llenta Ha Ta3n namna e



Aa NoMorHe Ha notpebuTens aa
BMXKAA XPaHUTEMNHUTE NPOOYKTU.
+ JlamnuTte, n3nonssaHu B TO3n
npoaykT, Tpsbea Aa nsabpxaT Ha
€KCTPEMHM (PM3nYeCKnN YCroBus,
KaTto TemnepaTypu Hag 50 ° C.

Ako cbypHaTa BM uUma Kpbrna namna,

1.UsknoveTe ypena ot
enekTpuyeckarta Mmpexa.

2.V/13BapeTe CTbKINEHUS Kanak, KaTo ro
3aBbPTUTE 06paATHO Ha
YacoBHMKOBAaTa CTperika.

3.Ako namnarta Ha BawaTta ¢ypHa €
TMn (A), NokasaHa Ha cxemaTa no-
Jony, 3aBbpTeTe namMnara Ha
ypHaTa, KakTo € NokasaHo Ha
cxemaTa 1 9 3aMeHeTe ¢ HoBa. AKO
mMogena e Tun (B), n3asagete 1, Kakto
€ rnokasaHo Ha cxemara U s
3aMeHeTe C HoBa.

4.MocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMUS Kanak.

Ako cbypHaTa BM uMa KBagpaTHa

namna,

1.UsknoveTe ypena ot
enekTpuyeckarta Mmpexa.

2./13BafgeTe pelleTkUTe criopen
OnncaHneTo.

3.MNoBaurHeTe 3aLNTHUS CTHKIEH
Kanak Ha namnara c oTBepTKa.

4.Ako namnarta Ha BaluaTta pypHa e
TMn (A), NokasaHa Ha cxemaTa no-
Jony, 3aBbpTeTe naMmnaTta Ha
dypHaTa, KaKkTo € NokasaHo Ha
cxemara U 81 3aMeHeTe ¢ HoBa. AKO
mMogena e Tun (B), n3asagete 1, Kakto
€ rnokasaHo Ha cxemaTa u s
3aMeHeTe C HoBa.

5.lNocTaBeTe OTHOBO CTHKNEHUS Kanak
N peleTkuTe.
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E OT1cTpaHsaBaHe Ha npobnemu

KoHcynTupaiTe ce ¢ oTopuaupaH CepBU3EH areHT UK TEXHWUK C NULEH3 UK ¢
Tbproeeva, Npu KOWTO CTe 3aKynunn NpoayKTa, ako He MoXeTe Aa OTCTpaHuUTe
npo6nema, BbNPEKM Ye CTe U3MBITHUIMM MHCTPYKLMUTE B TO3U pasaen. Hukora He

+ HopmarnHo e napara Aa u3Tvda no Bpeme Ha pabota. >>> Toea He e
HeusrnpagHocm

* [Napata, K0ATO Bb3HMKBA MO BpEME Ha roTBEHe, MOXE [a Ce KOHAeH3upa 1 aa
o6pa3yBa BOOHWU Kanku, npu gocer cbC CTyaeHUTe NoBbPXHOCTU Ha
npoaykra. >>> Toga He € HeusrnpagHocm.

» KoraTo MeTanHuTe 4actu ce HarpesaT, Te MoraT a ce paswwunpaT 1 aa
NPUYMHAT LWYM. >>> Toga He e Heu3rnpasHocm

+ naBHWAT NpegnasuTen e gedeKkTeH unu ce e U3knuun. >>> [pogepeme
npednasumerniume 8 Kymusima c ripednasumesiu. AKo e Heobxodumo, au
3ameHeme unu Hynupatme.

* [poayKTbT He e BKIMYeEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [[pogepeme epb3kama Ha
wiericena.

+ ByToHUTE / KONYeTaTa / KNaBULWINTE HA KOHTPOSHWUS NMaHen He
dyHKUMOHUpaT. >>> AKo sawusim npodykm e obopydeaH ¢ ¢hyHKUUS 3a
3akrroyeaHe Ha 6ymoHume, b6riokupaHemo Ha 6ymoHume Moxe 0a e
akmusupaHo. Morss, deakmusupalime 20.

+ Jlamnata Ha dypHaTa e gedekTHa. >>> CMeHeme flaMriama Ha ypHama.

+ 3axpaHBaHeTO € npekbcHaTo. >>> [Ipogepeme Oanu uma 3axpaHeaHe.
lposepeme ripednasumernume 8 Kymusima c ripednasumernu. AKo e
Heobxodumo, 3aMeHeme unu Hynupatime rpednasumenume.

* Moxe pa He e 3agageHa Ha onpegeneHa OyHKLMS 3a roTBeHe 1 / unu
Temnepartypa. >>> 3adalime ¢pypHama Ha oripederieHa ¢hyHKUUS 3a 20meeHe
u/ unu memnepamypa.

* Mpu mogenu, obopyaBaHu ¢ TaiMep, TaNMepbT He ce perynupa. >>>
Pezynupatime spememo.

+ 3axpaHBaHeTO € npekbcHaTo. >>> [Ipogepeme Oanu uma 3axpaHeaHe.
lposepeme ripednasumernume 8 Kymusima c ripednasumernu. AKo e
Heobxodumo, 3aMeHeme unu Hynupatime rpednasumenume.

* Bb3HWKHA NpeguLLIHO NpeKbCBaHe Ha Toka. >>> Peeynupaume spememo /
ripeesKrirnyeamersid Ha npoOmea U 20 BKJ1ro4yeme OImHoe80.
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